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VI N DE PROVENMNSECE

ONSOZ

BUGUN HORECA SEKTORUNDE NITELIKLI |
SARAP SATISLARINDAKI TEMEL SORUN,
MENULERDEKI FIYATLANDIRMADIR.

Sevgili Dostlarimiz ve Degerli Meslektaslarimiz,

Bugiin horeca sektoriinde nitelikli (fine) sarap satiglarinin 6niindeki en biiyiik sorun, saraplarin mentilerdeki
fiyatlandirmasidir. Pek ¢ok tiiketici, nitelikli saraplari restoranlarda titketmek yerine perakende satis noktalarindan satin
almay1 ve evde tiiketmeyi tercih etmektedir.

Restoranlar, nitelikli sarap stoklarini eritmek ve miisterilerin makul bulduklar: fiyatlarla kaliteli saraplar deneyimleyerek
memnun kalmalarin saglamak konusunda biiyiik bir zorlukla kars: karstyadir. Bu bir ikilemdir ve “makul fiyat”in ne
oldugu asil sorudur.

Horeca sektorii ile tiiketici arasinda nitelikli saraplarin fiyatlandirilmasi konusunda bir uzlag: yoktur ve sarap severlerin
¢ogu bu meniilerdeki yiiksek fiyatlardan memnun degildir. Fiyatlarin ¢ok yiiksek oldugunu ve bu sisirilmis fiyatlarla
satin almaya degmedigini diisiinmektedirler; ¢iinkii ayni sarabi evde ya da yurt disinda gok daha diisitk maliyetlerle
titketebilmektedirler.

Yunanistan, Italya, Fransa ve Ispanya, yerel tiiketicilerin seyahatlerinde nitelikli saraplari deneyimledikleri baglica
destinasyonlardir ve bu tiiketiciler fiyatlarin bu Avrupa iilkelerine kiyasla en fazla %20 daha yiiksek olmasini
beklemektedir.

Tiirkiye'yi ziyaret eden ve nitelikli sarap siparis etme potansiyeline sahip turistlerin beklentileri de benzer yondedir. Eger
meniilerde bu fiyat seviyesini bulamazlarsa, operatore ek kar saglamayan ve tiiketiciye ekstra bir tatmin sunmayan daha
siradan saraplara yonelmektedirler. Bu da yemek deneyimine olumlu bir katki saglamaz.

Basarili horeca satislar1 icin menii mithendisliginin kritik bir unsur olduguna inaniyoruz ve nitelikli sarap portfoyii/
meniisii ile restoran yoneticilerinin rolii son derece dnemlidir. Gida ve igecek maliyetleri, uygun karlilik ve miisteri
memnuniyeti arasinda dogru dengeyi kurmalar: gerekir.

Miisteriyi tist segmente tagimak i¢in nitelikli saraplar1 yiizde bazli kar marji yerine sabit (nakit) kar marji ile sunmak,
ilerlemenin tek yoludur. Ornegin Yunanistanda bir restoran, 10 Avro'ya aldig1 bir sarabi %25 maliyet marji ile 40 Avro'ya
satarken, ayni sarap Tiirkiyede 20 Avro'ya mal olmaktadur.

e ; ; Eger Tiirkiyede bir restoran ayni %25 maliyet marji yaklasimini uygularsa, bu sarap meniide 80 Avro'ya ¢ikar. Boylece
202 _ Yunanistandaki restoran ayni saraptan 30 Avro kar ederken, Tiirkiyedeki igletmeciler 60 Avro kér elde etmeye

Py’ "E,;";;gm caligmaktadir. Yani Tiirkiyede restoranlar ayni saraptan 60 Avro kar etmeye calismaktadir!

A Tiirkiyede horeca sektoriindeki temel sorun budur. Bu yaklagim ve ¢ok yiiksek kir marjlari, Tiirkiyede nitelikli sarap
pazarini sabote etmektedir. Hem yerli hem de yabanc turistler paralarini Yunanistan, Italya, Fransa ve Ispanyada
harcamay tercih etmekte, bu nedenle Tiirkiyede horeca sektorii zarar gormektedir.

Sarap meniileri dogru sekilde tasarlanip adil ve dogru fiyatlandirilmadig siirece, isletmeler yiiksek miktarda satilamayan
nitelikli sarap stoklariyla kargi karsiya kalmaya devam edecektir. Bunun nedeni, masadaki agir1 yiiksek fiyatlardur.

Horeca sektoriinde bu yiiksek fiyatlar yerine, isletmeler yiizde (%) marj yerine sabit (nakit) marj ile calismali ve sise basina
20 Avro-30 Avro kér hedeflemelidir.

Ornegin: 20 Avro maliyetli bir sarap 50Avroya satildiginda, bu yaklasik 25Avro sabit kir marjina denk gelir ve bu da
Yunanistana gore yaklagik %25 daha pahalidir — ki bu héla kabul edilebilir bir seviyedir.

Horeca sektériinde nitelikli sarap satislarin yeniden canlandirmanin tek yolu budur. Isletme sahiplerini ve yoneticilerini
bu yonde ikna etmeliyiz; ancak o zaman tiiketiciler masada yeniden nitelikli sarap satin almaya baslayacaktir!

Serefe! )
RANDOLPH WARD MAYS & FIGEN MAYS

(NOTLAR)

Sarap meniilerinde daha az segenek olacak, ancak daha derin bir yaklasim benimsenecek; yani daha az bilinen tiziim
cesitleri ve tiretim bolgeleri tercih edilecek.

Kirmiz1 sarap titketimi azalirken, beyaz sarap tiiketimi artmaya devam edecek. Roze saraplar ise yatay seyrederek stabil
kalacaktir.

Sauvignon Blanc, Chardonnay ve Pinot Grigionun otesinde, diger beyaz {iziim gesitlerinin yiikselisi baslamaktadir.
Ornekler:

Riesling

Griiner Veltliner

Vermentino

Albarifio

Arneis

Pinot Bianco
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ADCO'nun dizenledigi
etkinlikler ve Grand Tasting

SOSYAL SORUMLULUK

La Scolca ve Chiara Soldati,
insani yardim alanindaki kararli
calismalari igin Prince Albert

Il of Monaco ve Princess
Charlene of Monaco ile gli¢
birligi gerceklestirdi.

SARAP ODULLERI
Jermann'e Bibenda Grapoli
yagdi! Frescobaldi Nippozano
Riserva Chianti Rufina
Riserva DOCG 2022, Wine
Spectator'dan 100 Puan aldi.
Tua Rita Redigaffi, "Wine
Spectator Top 100" listesinde
98 Puanile 16. sirada.

YENI URETICI
Ilklerin Ureticisi Te Mata

SARAP ADVERTORIAL
Vie di Romans: Romalilarin
Yolu

FUAR: WINE PARIS
Diinyanin En Bulyk Igki
Fuarindan lzlenimler ve Wines
of Turkey Standi.

Dr. Burkay Adalig yazdi.

SAHNE ISIKLARI

Maxx Royal Resorts’ta

Grup Igecek Direktori
Shavinraj Gopinath: "The Fairy
Godfather" ile soylesi.

SARAP SPOT-LIGHT

Valle Reale, Italya'nin emektar
Gzlim gesidi Trebbiano'yu
yildiza donustirdd.

SARAP ODULLERI
Donnafuata Palmares 2025

KIS OLIMPIYATLARI
Milano—Cortina Kis Olimpiyat
Oyunlari’nin agilisina katilan
devlet ve hikiimet baskanlari
onuruna Uluslararasi Olimpiyat
Komitesi tarafindan
diizenlenen Gala Yemegi'nde,
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SARAP ODULLERI

Ridge Saraplari, JebDunnuck.
com’dan 98'er Puan alirken,
2023 Estate Chardonnay 100
Puan ile 6ne ¢ikti.

TADIM USTASI

Hilton Istanbul Bosphorus
Head Somelyesi Bayram Can
Yasasin ile soylesi.

SARAP ODULLERI
Roseblood d'Estoublon Rosé
2024, Wine Spectator’in
2025 Yilinin En lyi 100 Sarabi
listesinde 29. siradina

yer aldi.

SARAP ODULLERI

Tua Rita Redigaffi 2022,
Italya'nin en prestijli sarap
rehberlerinden biri olan
Bibenda tarafindan 2026 yilinin
en iyi 10 sarabi

arasinda gosterildi.

SARAP ODULLERI

Gaja 2025 Sarap
Degerlendirmelerini Antonio
Galloni — Vinous yapt.

SARAP ODULLERI
Domédne Wachau, Forbes
Ddnyanin En lyi 50 Sarap
Ureticisi arasinda

25. Sirada. Kasim

2025 Carsamba gling,
Christie’s Mizayede

Evi, Faiveley Ailesinin
girisimiyle benzersiz bir
mizayede gergeklestirdi.
aralarinda CortonClos des
Cortons Faiveley 1955 ile
Musigny 1908’in de bulundugu
seckin tarihi siselerle birlikte
satisa sunuldu.

SARAP SPOT-LIGHT
Massolino bir asirdan

uzun bir zamandir
Serralunga d'Alba'da buyuk
bir tutkuyla nesillerdir rafine
saraplar Uretiyor..

saraphanelerden alternatif €20
civarindaki saraplar.

46 SARAP TRAVEL
Roma, Milano ve Portofino’yu
Unutulmaz Bir Zarafetle
Kesfetmek...Rehberininiz La
Scolca'nin CEQ'su Chiara Soldati.

50 LEZZET YOLCULUGU
Dlnyannin en pahali karpuzu:
Densuke Karpuzu

5] DUNYA'DAN HABERLER /
SARAP
Ca’ del Bosco glinimizlin
onde gelen Franciacorta sarap
Ureticilerinden biridir.

52 SARAP ODULLERI
Babich: Iki Sauvignon Blanc -
iki 90+ puan

54 SARAP SPOT-LIGHT.
Istanbul'un en kokli Italyan
Restorani Da Mario'da Meni
Mihendisligi

56 SARAP ODULLERI

Drinks International 2026 -
Odulleri

58 DIiSTILE ADVERTORIAL
Luxardo Bitter Bianco

60 DISTILE ADVERTORIAL
Tequila Casa Dragones

62 DISTILE SPOT-LIGHT
Distillerie Berta, topragin
hikdyesini anlatan yuksek kaliteli
grappa ve likor serileri sunar.

64 DISTILE/SARAP HABERLER
Cotswolds, 2026 World Whiskies
Awards’da yalnizca igkileriyle
degil, onlarin arkasindaki insanlar
ve ilkelerle de takdir edildi.

65 MEKANLARDAN HABERLER
Pink Bar

67 icKi DUNYASI
“Ugan 6nolog”a veda...
Mehmet Yalgin yazdi.

RRICRECIREIRR

ADCO’DAN HABERLER

ARAAREE"

ADCO Fine Winesin geleneksel olarak diizenledigi ve bu sene 12'incisini

gerceklestirdigi Grand Tasting 2026 Istanbul, Four Seasons Hotel
Bosphorus ve Antalya Double Tree Hotel'de gerceklesti.

Sadece sektor profesyonellerine yonelik olan bu diinya ¢apindaki
organizasyona Pascal Jolivet, La Scolca, Broglia, Piccini, Jermann, Tito's,
Mijenta gibi 28 farkl: iiretici katild:

Masterclasslar ile renklenen fuar da sektor profesyonelleri tiriinlerin
tadimini yapip merak ettiklerini bizzat firma sahiplerinden 6grenme

imkani buldular.

Diinyamin 5 kitasinda yiizlerce sarap iireticisine danismaniik
vaparak saraplarim giizellestiven tarihin en tinlii 6nologu
Michel Rolland hayatini kaybetti. saveaer

Kapak: © andrew bui /unsplash

NIPOZZAND RISERVA
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ADCO’DAN HABERLER
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ADCO Grand Tasting 2026 Istanbul ve Antalya'da sektoriin profesyonelleriyle, kadehlerin ardindaki emegi

ve hikayeyi paylagtik. ADCO olarak gergeklestirdigimiz Grand Tasting etkinliginde, portfdytimiiziin segkin
orneklerini profesyonel damaklarla bulusturmanin heyecanini yasadik. Antalya'daki etkinlik Antalya Double
Tree Hotel’de gergeklesti.

Grand Tasting'e ve Masterclasslar'a istirak eden tiim dostlarimiza ve sektor paydaslarimiza bu essiz deneyimi

yasamanin heyecani sirasinda bizlere katildikdiklari igin tegekkiir ederiz

Birlikte kesfedecek daha ¢ok hikayemiz var.

N |
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Kapadokya
Sarabi

-
o
Kopoadokya '

Magara Peyniri

KAPAPOKYANIN KALBINPER:
S VINAVERA

ADCO 'nun Sulusaray'daki kendi baglarindan
gelen ilk butik sarap "S” Vinavera. Hititler'den
bu yana sarap kiiltiiriiniin besigi olan
Kapadokya'nin volkanik tiif

topraklarinin yarattig1 essiz bir teruar.
Sulusaray daki 30-40 yillik "goble" sistemine
bagli yash baglardan elde edilen tiziimler, koklii
gelenegi siseye tasir.

Loire Vadisi'nin efsane ismi Pascal Jolivet
danigmanliginda Emir tiziimiiniin keskinligi ile
Sauvignon Blancin yamumusaklig: bir araya
getirildi.

"S" Vinavera saman saris1 toniarda, burunda
golden elma, beyaz cicek ve taze mineral
rahiyalariyla agilir. Damakta topraksi niianslar,
volkanik mineraller ve keskin bir canilik 6ne
¢ikar. Yiiksek asidite sayesinde diri, dinamik ve
uzun Omiirlii bir beyaz saraptir. Bitimde ince
bir tuzuluk hissi birakarak, Santorini ve
Lanzarote beyazlarini hatirlatan sofistike bir
karakter sunar.

"S” Vinavera sevice, levrek karpagyo, levrek,
sushi ve sashimiyle iyi uyum sagladig: gibi
yoresel Kapadokya Magra peyniri ve Testi
peyniri ile de mitkemmel gider.

Lezzet diinyasinin Yeni Inci
sahipleri Ritz Carlton otelde
aciklandr?
2025-2026 Incili Gastronomi
Rehberi’'nde 6diil alan
restoranlar aciklandi!
N Tirkiye'nin dort bir yaninda
. gastronomi sahnesine
yon veren mekénlar, y1l
boyunca yapilan bagimsiz
degerlendirmelerin ardindan
yeni Inci derecelendirmeleriyle
onurlandirild.
Bu oneml: gecede Adco Fine
Wines sahibesi Figen Mays'da
odil verdi, gece ADCO
portfiiyiindeki tirtinlerin
ikrami ile devam etti.

3 INCIL
SUNSET GRILL&BAR
ISTANBUL
YYyYy
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cellence Without Compromise



SOSYAL SORUMLULUK

Mukemmeliveun Sosval
Sorumlulukla Bulustugu Bir
AKsam

Hotel de Paris’te, Montecatini Terme'de La Scolca _ )
ve Chiara Soldati, insani yardim alanindaki kararli ( gL
calismalarr icin Prince Albert Il of Monaco ve Princess
Charlene of Monaco ile glc birligi gerceklestirdi.

Amag, kararlilik ve ortak degerlerle sekillenen anlamli bir aksam,
prestijli Hotel de Paris’te, Montecatini Termede gergeklestirildi ve
Fondation Princesse Charlene de Monaco yararina diizenlendi. Gece;
kurumlari, hayirseverligi ve miikemmeliyeti bir araya getirdi.
Seckin davetliler arasinda, Italya Cumhuriyeti'nin Cavaliere del Lavoro
unvanina sahip is insani ve La Scolca’nin sahibi Chiara Soldati de yer
ald1. Soldati’nin galaya katilims, Italyan girisimcilik kiiltiirii ile sosyal
sorumluluk arasindaki giiglii bag1 vurgulady; miikemmeliyetin etik
sorumlulukla el ele yiiriidiigii bir vizyonu temsil etti.
Gece boyunca La Scolcanin Gavi dei Gavi Black Label ve Blanc de
Blancs kopuklii sarab, 6zel bir bagis lotu kapsaminda sunuldu; zarafet,
miras ve comertligin simgesi oldular. Italyan sarap¢iliginin ikonlari
arasinda yer alan bu garaplar, daha genis bir mesajin elgileri haline geldi:
kiiltiriin, zanaatkarligin ve gelenegin is diinyasinin 6tesinde anlaml
amaglara aktif katk: saglayabilecegi gercegi.
Ayrica La Scolca, bagisa 6zel benzersiz bir deneyim paketi de sundu:
Baga 6zel bir ziyaret ve La Scolcanin en prestijli saraplari esliginde
rafine bir havyar tadimu. Italyan misafirperverligini, teruar anlayigini
ve savoir-faire gelenegini kutlamak tizere tasarlanan bu deneyim,
comertligi kiiltiirel ve siirtikleyici bir yolculuga dontstiirdi.
Cocuklarin korunmasi, bogulma riskinin 6nlenmesi ve spor yoluyla egitim alanlarindaki ¢alismalariyla uluslararas:
olgekte taninan Fondation Princesse Charlene de Monaco, dayanisma, kapsayicilik ve 6nleme degerlerini kiiresel
diizeyde tegvik etmeye devam ediyor. Gala gecesi, Vakfin yorulmak bilmeyen kararliligini ve hayirseverlik,
kurumlar ve mitkemmeliyet diinyalarini ortak bir misyon etrafinda birlestirme giictinii bir kez daha teyit etti.
STal “Gergek miikemmeliyet, yalnizca ne yarattignmizla degil, tistlenmeyi sectigimiz
£ (( = sorumlulukla olgiiliir,” diyen Chiara Soldati’nin sozleri, gecenin ruhunu
' yansitti. Bu tiir girisimler; giiclii degerler rehberliginde sekillenen miras
ve liderligin, sinirlar1 asan diyalog, uzun vadeli baglhilik ve pozitif etki
yaratabilecegini ortaya koyuyor.
Etkinlik; sarabin, kiltiirtin ve hayirseverligin zarafet, sorumluluk ve ortak
XE insanlik dili etrafinda bulugabilecegini giiglii bir sekilde hatirlatti. Ayni
zamanda Chiara Soldati gibi 6ncii isimlerin, etik degerlere ve sorumluluga
XEzJopr dayanan modern bir Made in Italy vizyonunu sekillendirmedeki roliint
B ekistirdi.
: orumluluk, comertlik ve geri vermenin kalici giiciine ortak bir kadeh
N wg kaldirldi
u ~ La Scolca ve Chiara Soldati, insani yardim alanindaki
kararli caligmalar i¢in Albert IT, Prince of
Monaco ve Charlene, Princess of Monaco’ya igten
tesekkiirlerini sundu. Liderlikleri, adanmigliklar:
ve kisisel katkilary; uluslararas: 6lgekte dayanigma,
onleme ve egitimi tesvik ederek anlamli adimlar
atilmasina ilham vermeye devam etmektedir.
Calismalari, sorumluluk ve sefkatin nesiller ve
sinirlar 6tesinde kalici bir etki yaratabileceginin
gliclii bir 6rnegidir.

T
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SARAP ODULLERI

Jermann'e Bibenda Grappoli vagdi!

Fondazione Italiana Sommelier (FIS-italyan Somelyeler Vakfi)
tarafindan yayinlanan Bibenda 2026 sarap rehberi, Jermann
Vintage Tunina 2023 ve Jermann Where Dreams have no end
2023 saraplarina en yiksek 6éduller olan 4 ile 5 Grapes/Grappoli
verdi.

I.G.T.Venezia Giulia apelasyonlu FIS 6dulli saraplar:

« Vintage Tunina 2023 90 Puan
« Capo Martino 2023 92 Puan
«  Where Dreams have no end 2023 93 Puan

Sarap Odiuller]

WINE SPECTATOR'A GORE 2025'iN "
TOP 100 SARAPLARI ARASINDA 0
NIPPOZANO RISERVA CHIANTI RUFINA
RISERVA DOCG 2022 YER ALIYOR

31/10/2025 tarihinde Wine Spectator’in kidemli editorii
Bruce Sanderson, Frescobaldi'nin Nippozano Riserva
Chianti Rufina Riserva DOCG 2022 i¢in yapt1g1 tadimda
sunlari soyliiyor:

"Koyu kiraz, erik, toprak ve tiitiin aromalari, bu genis
kirmizi sarabin zengin dokusunda harmanlaniyor. Yogun
tanenler ve parlak asidite, bitiste etkisini yitirirken, bu
aromay1 destekliyor. 2030'a kadar igebilirsiniz."”

NIPOZZANO RISERVA
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Rita ve Virgilio, 1984'te daha sonra Tua Rita olacak mulki satin aldiklarinda arazide doga ile ig ice yasanan,
doganin cdmertliginden yararlanilan bir yasam ortami saglamayi amagliyorlardi. .. Cift, orijinal 2 hektarlik
izim bagina o kadar titiz bir 6zenle bakti ki Tua Rita, italya’nin ilk basarili sarap Ureticilerinden biri oldu. Tua
Rita’nin Gzim badlar aslinda Colline Metallifere veya Metalliferous Tepeleri olarak bilinen Yukari Maremma
bolgesindedir. Doganin mutlu bir tesadtfi olarak, burada yetisen tGzimler, aromatik olarak verdigi essiz
demir benzeri niianslar ve damakta biraktiklari lezzetli bir tuzluluk hissi ile Tua Rita saraplarinin kendine 6zgu
karakterini yansitir. Tua Rita Redigaffi 2021, Wine Enthusiast 2025 En lyi 100 Sarabi listesinde 98 Puan ile
16. sirada yer aldi. Bélge: Toskana. Renk: Kirmizi. Uziim: %100 Merlot. Tadim: Siyah zeytin, bogrtlen,
sandal agaci, iyot, istiridye kabugu ve et dokunuslarinin ince aromalari. Orta veya govdeli, kompakt ve
yapilandirilmis tanenler olagantisti uzunluk ve incelik sagliyor. Tam olarak buttinlesmesi icin 2-3 yil beklemeli.

WINE EXTHUSIAST ,;
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YENI URETICI

Te MATA, ILKLERIN SARAPHANES] o T

Yeni Zelanda’nin tek Decanter “Wine Legend” unvanina

Yeni Zelanda'nin yasal olarak koruma altina alinmig ilk bag ve saraphanesi. Yeni sahip sarabidir.
Zelanda’'nin en eski sarap mahzenlerine ve hélen Uretimde olan en eski Chardonnay ikincil piyasada Yeni Zelanda’nin 1 numaral sarabidir. _
ve Cabernet baglarina sahip. Yeni Zelanda sarap yarismalarinin jari Gyeleri Piyasaya ¢iktiginda 2-3 giin icinde tiikenir. Bag
tarafindan kurulmus olup, 130 yillik sarap Uretimi gecmisine sahip. Ayni zamanda Birden fazla 100 puan degerlendirmesi almistur. “*
Yeni Zelanda'da kesintisiz vitis vinifera (yaygin tiziim asmasi) dikimlerine sahip tek Decanter 2021 “Alternative Claret” kategorisinde '
Uretim alani. Hem bag hem de saraphane dlzeyinde "Sdrd(irtilebilir Sarap Uretimi' I ””’,’;‘Wé diimekiedi
akreditasyonunu alan Yeni Zelanda'daki ik saraphane! 1982 den bu yana tiretilmektedir.
E “_ .Andy Hm.vard MW o L Waimarama tepelerinin tizerinde Te Mata O Rongokako
. . . Birgok elegtirmen Coleraine’i diinyann en iyi . adli bir dev yasardi. Tepelerin Gte yaninda, Heretaunga
I e M I A Bordeaux kupajlariyla ayni seviyede gormektedir. Ilk (OValarlrﬁia bii Miiori /éal;ilesi, Pal(ciipaki’deki gdlar}inda
R .. ; miistahkem koylerinde) yasiyordu. Hepsi bir whanau
mye:( ust duze?f Cru Cl-afse \?.alrap.lellrlinl y'fln.sr(rr.lal? o’}sa da (genis aile/topluluk) olarak birlikte ¢alistyordu. Ancak Te
bugiin Coleraine kendi 6zgiin stilini gelistirmistir. Mata O Rongokako tepelere tirmanip Havelock Northia
E.S B Ak ¥ 8 L8] 6 gelir, evlerini atese verir, yiyeceklerini ¢alar ve hapinun
(kabile alt kolunun) erkeklerini kendisiyle savasmasi i¢in
meydan okurdu.
Bir giin kabilenin sefi halkini sakinlestirerek soyle dedi:
ik F :.-;':L-.__- “Dev artik yiyeceklerimizi ¢calmasindan, adamlarimizla
s --..:;- — doviismesinden ve evlerimizi yakmasindan biktim.
. o — Harika bir planim var,” dedi. “Olaganiistii giizel kizim
Hineraku’yu Rongokako’ya gonderip ona agik olmasini
saglayacagim. Boylece bize zarar vermez ve biz de baris
i¢inde yasayabiliriz.”
Sefin kiz1 Hineraku, Rongokakodan ¢ok korkuyordu ama
babasinin istegine uydu. Devi goriir gormez, adeta bir
yildirim ¢arpmus gibi ona derinden 4sik oldu; dev de ayn1
sekilde ona asik oldu.
Rongokako, Hineraku ile evlenmeyi kabul etti, fakat kabile
e B S hala 6fkeliydi. Bunun tizerine sef, Rongokako'ya soyle
7 TTVTRARY dedi:
Ziin R b L
e I LALIAY Kizimla evlenebilmek icin bir dizi gorevi yerine getirmen
A /?f/f’f‘fﬁ?}/fﬁ“ ” ” 1 Illllkﬁllli'i gerekecek. Sonuncusu ise hepsinden daha zor?
: , T Rongokako bunu kabul etti ve sonuncusu hari¢ tim
/ gorevleri tamamladi. Ancak o zaman son gorevinde ne
yapmasi gerektigi soylendi.
Rongokakonun Waimarama'ya dogru bir yol agmak i¢in
toprag isirarak bir gecit olusturmasi gerekiyordu; boylece
sef ve kabile Hineraku'yu ziyaret etmek istediklerinde
oraya gidebilecekti. Rongokako o kadar bityiiktii ki yolu
= > ) 5 ; s STt agmak i¢in topragi yalnizca bir kez 1sirmasi yeterliydi.
Tek bolge, Hawke s“Bay od.alflll .alt bolge kupajlar: giindemde. Bunlarin 220 hektar: mulkiyet i¢inde olup, 165 Toprag ssirdiginda ortasinda bir kayaya rastlads. Dev
hektar1 dokuz alt bolgede dikilidir. onu titkiirmek istemedi; ¢iinkii tiikiiriirse olusacak basing
Uziim yetistiriciligi, sarap yapimy, siseleme, depolama, sevkiyat, satig ve idari siirelerin tamami Hawke’s Bay’de kabile erkeklerinin evlerini yikabilirdi. Tum giictiyle onu
yirittiilmektedir yutmaya galisirken Rongokako dizlerinin iizerine ¢okti.
' ve 0ldi. Iste Te Mata O Rongokakonun sonu boyle geldi.
Her seviyede organik ve biyodinamik uygulamalari iceren Rejeneratif ve Hassas Tarimin onciileri. Bugiin orfa “Uyuyan Dev” dgenir. ves
Organik, biyodinamik ve rejeneratif bagcilik i¢in uygulamali bir egitim alan1 ayn1 zamanda. iagall{.H??gf“lﬁul’{TedM@}ta O FoélgOkak?’gulf{{ olimiine o
Te Mata saraplari, en iyi miisterileri arasinda yer alan kalic1 yerel ekipleri tarafindan elle hasat edilir. a?u.altlz}:azejakl;’nLnega;?L’;gt;I))ire;e 1?111;3 igéify;ffﬁt(\t,zggl &
. bulunmaktadir.
DEGERLENDIRMELER
Diinya standartlarinda sarap. Yeni Zelanda’da iiretildi.
sahip. Son derece zarif ve rafine. Bitiste parlak ve canli.
Neal Martin - robertparker.com ODULLER James Suckling
“Bunun Yeni Zelanda’nin en iyi saraphanesi olup olmadigini diisiindiim. Sioyle séyleyeyim: Zirvedeki en giiclii
aday.” COLERAINE '24 97+ PUAN
Sam Kim — WineOrbit 98 PUAN Bu rekolte bana giiglii 2020 yilin1 hatirlatiyor; benzer
« .. C b - » Ustiin bir dengeye sahip. Bogiirtlen, frenk iiziimii, bir derinlik ve konsantrasyon sunuyor. Bununla birlikte
Bunlar sarap diinyasinda olaganiistii ornekler. Elde edebileceginiz en iyi saraplardan bazilar. o e in keskin asiditesinden de izl laganiistii
. . . . Yaban mersini, graﬁt ve koyu tutun aromalarl; 2021’in keskin asiditesinden de izler ta§1yor. (@) aganustu
‘I:mda Murphy - Ja.r1c1s-r0b1nson.cor?1 o . o o kabuk, menekse ve meyan kokii niianslariyla birlikte bir sarap. Elinizi siirmeden saklayabilirseniz, istediginiz
Yaslanma potansiyeli acisindan dikkat cekici bir gecmise sahip bir referans noktasu. Ilk giinden bu yana tutarh hissediliyor. Orta govdeli; son derece ince, kadifemsi kadar uzun siire yillandirabilirsiniz.
yiiksek kalite ve stil ayirt edici ozellikleri olmugtur.” tanenlere ve kusursuz, ka$mir dokusunda bir yapiya Gary Walsh, The Wine Front
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ADCO’DAN HABERLER

AWATEA CABERNETS MERLOT '24

95+ PUAN

%52 Merlot, %27 Cabernet Sauvignon, %11 Cabernet
Franc. Yaklasik %28 yeni mese kullanilmis ve Coleraine
ile ayni fi¢1 se¢imi uygulanmis. Oldukga zarif, ciddi ve
yapili bir Awatea; bugiine kadarki en iyi siiriimlerden
biri.

Gary Walsh, The Wine Front

BULLNOSE SYRAH '24

96 PUAN

Av eti ve koyu renkli orman meyvelerinin vahsi
aromalari; ezilmis tas, tiitiin, cakmaktasi, bes baharat
karisimi ve findik dokunuslariyla birlikte. Orta govdeli;
son derece rafine ve cilali tanenler damakta ipeksi bir
etki birakiyor, saraba uzunluk ve canlilik katiyor. Cok
zarif ve yumusak bir bitise sahip. Kuzey Rhone tarzini
andiran bir sarap.

James Suckling

ALMA PINOT NOIR 24

95 PUAN

Taze ve kurutulmus cilek ile portakal kabugu
aromalarinin eslik ettigi isli bir karakter. Orta ile
dolgun gévdeli bir damak yapisina uzaniyor. Hafif
kuru tanenler sarabi ¢ok giizel ¢ergeveliyor. Son derece
umami ve gastronomik bir karaktere sahip. Giiglii ve
yapily, fakat bitiste oldukga erisilebilir.

James Suckling

ELSTON CHARDONNAY '24

97 PUAN

Odakl1 ve dokulu bir sarap; harika 2023’tin ardindan
gelen ¢ok basarili bir devam niteliginde. Meyvenin
kalitesini 6n plana ¢ikaran giiglii bir Chardonnay. %100
ficida fermente edilmis ve ficida olgunlastirilmus.
James Suckling

CAPE CREST SAUVIGNON BLANC 24

94+ PUAN

Bu saraplar ¢ok iyi yillanir. Sulu bektasi izimii, guava
ve pembe greyfurt aromalari... Canly, giizel dokulu;
hafif tebesirimsi notalar, hafif parlaklik, siyah frenk
iztimil ve olgun greyfurt asiditesiyle birlikte baharath
ve oldukg¢a uzun bir bitig sunuyor.

Gary Walsh, The Wine Front

Hawke's Bay
Te Matau-a-Maui

“The Fish Hook"
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Uncover the essence

of Piedmont's wine
heritage through Barolo,
Barbaresco and Arneis
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DISCOYER THE EMOTIONS

SARAP ADVERTORIAL
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Vie di Romans ads, kelime anlamiyla “Romalilarin
yolu” demektir ve kokenini bir zamanlar Friuli
topraklarindan gegen, Aquileia ve Cividale del Friuli
gibi 6nemli merkezleri birbirine baglayan eski Roma
yolundan alir. Saraphane kimligini, tarih acisindan

son derece zengin olan bu bélgeye dayandirmayi
secmis ve Uiretim alanini tanimlamak i¢in bu yer adini
benimsemistir. Ge¢misin izleriyle derinden sekillenmis
bu yerde Gallo Ailesi bagcilik ve sarap diinyasindaki
yolculuguna baglamistir. Bugiin bu yolculuk,

dordiincii kusak tarafindan stirdiiriilmekte; zaman
icinde gelismeye devam eden bir gelenek korunarak
yenilenmektedir.

1978 yilindan bu yana saraphane Gianfranco Gallo ve
ailesi tarafindan yonetilmektedir. Uretilen saraplar,
yliksek kaliteleri ve dogdukalr: teruardan gelen belirgin
karakterleriyle genis ¢apta taninan 6zgiin bir stile
sahiptir. 70 hektarlik baglar Friuli-Venezia Giulianin
en dogu kesiminde, Isonzo Nehri Vadisi'nde yer alir.
Burada, giineyde yalnizca birkag kilometre uzakliktaki
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Adriyatik Denizinin etkisiyle olusan Akdeniz iklimi
ile kuzeydeki Alplerin getirdigi sub-alpin iklimin
birlesiminden dogan benzersiz bir iklimsel karisim,
tizim gesitlerinin ve teuarin giilii bicimde ifade
edildigi, ayrica sisede uzun yillar gelisme potansiyeline
sahip saraplar iiretmek i¢in ideal kosullar1 sunar.

Ote yandan Isonzo Vadisinin topragi dort farkli buzul
sonrasi evrede olusmustur. Bu siireclerin her biri,

ana kayanin ¢okelmesine ve zaman iginde degisime
ugramasina katkida bulunmustur. Ana kaya kismen
yakinlardaki Alplerden gelen dolomitlerden, kismen
de vadi tabaninda birikmis kirectas: kokenli karstik
tortulardan olusur. Bu kendine 6zgii pedoklimatik
(toprak ve iklim arasindaki iliski) yap1 i¢inde her bag
parseli benzersiz bir dogal varlik olusturur. Her bagdan
elde edilen tiziimler, o yerin en saf ifadesini korumak
amactyla ayr1 ayr1 vinifiye edilir (tek bag / single
vineyard). Ortaya ¢ikan saraplar (Piere, Ciampagnis,
Vie di Romans, Vieris ve Dessimis gibi) etiketlerinde ait
olduklar1 bagin adini tasir.
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WINE PARIS

9-11 Subat 2026 tarihleri arasinda Paris’te diizenlenen
Wine Paris & Vinexpo Paris bu y1l rekor katilim
rakamlariyla global i¢ki endiistrisinin en biiyiik
organizasyonu oldugunu bir kez daha kanitladi. Gegen
yila gore %21’lik bir artis yakalayan Wine Paris 169
tilkeden 63.541 ticari ziyaretciyi agirladi. 63 iilkeden
6.537 katilimcr markanin yer aldig: furada sarap
pavyonlarinin yanisira yiiksek alkollii i¢kilere ayrilan
Be Spirits alan1 370 katilimci ile %28 oraninda buytdi.
Bu yilin dikkat ¢eken yeniliklerinden biri de alkolsiiz
igeceklere ayrilan Be No alani oldu.

Gegen seneki fuarda Tiirkiye stand1 géremedigim i¢in
¢ok tiziilmistiim. Bu sene International salonunda
acilan nefis bir standda 12 iireticimiz saraplarimizi
global sarapseverlerle bulusturdu ve Tiirk sarapcilig
adina gurur verici bir tablo yasadik. Istanbul Thracat¢1
Birlikleri destegiyle kurulan Wines of Tiirkiye standinda
tireticilerimiz Kalecik Karasi, Cal Karasi, Papaskarasi,
Késetevek, Bogazkere, Okiizgozii, Kolorko gibi

nefis tizimlerimizi isleyerek yarattiklari 260 farkl
sarabimizla iilkemizi biiyiik bir basariyla temsil ettiler.
Son birkag yilda diinyanin en biiyiik icki fuarlarindan
biri haline gelen Wine Paris fuarinin International
salonunda bu yil ilk kez bir Tiirkiye standi da gormek
gogstimiizii kabartti.

—
- WINE PARIS BAsusre
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Diinyanin En Bu
(%/I Fuarindan Izlenim
DR. BURKAY ADALIG

= S A

Wine Paris artik yalnizca bir ticaret fuar degil; kiiresel
sarap ve icki endiistrisinin ekonomik, politik ve stratejik
gliindeminin sekillendigi uluslararas: bir platform olarak
konumlaniyor. Bu baglamda Wines of Tiirkiye’nin ilk
katilimi, Tiirkiye'nin uluslararasi goriiniirligii agisindan
onemli bir esik oldugunu soyleyebiliriz.

9 Subat’ta baglayan fuarin ilk sarap masterclass’

Wines of Tiirkiye ve La Revue du Vin de France is
birligiyle diizenlenen “Wine DNA: Diversity, History
and Renaissance of Wines of Tiirkiye” oturumuydu.
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Goknur Giindogan ve Dr. José Vouillamoz’un
endemik tiziimlerimizin tarihgesiyle ilgili sunumlar:
ve iireticilerimizin bu tiztimleri ustaca isleyerek
yarattig1 saraplar1 tatttigimiz oturum ¢ok biiyiik bir
ilgi gordii. Masterclass’ta Tiirkiye’nin koklii bag ve
sarap tarihi, terroir gesitliligi ve yerli iiziim mirasi ele
alimirken; yerli iiziim gesitlerimizin kokenlerine ve
genetik iliskilerine dair giincel DNA arastirmalari da
paylasild.

Masterclass'ta 64 kisilik salon tamamen doldu;

ayakta kalan ve disaridan sunumu dinleyenlerle

80’in tizerinde katilimciya ulagildi. Fuarin en dikkat
¢eken oturumlarindan biri olarak 6ne ¢ikan etkinlik,
Tiirkiye’nin genetik bagcilik mirasini uluslararasi
sahnede giiglii bicimde goriiniir kilda.

Etkinlikte Tiirkiye'nin 6nemli yerli tiziim ¢esitlerinden
Emir, Kalecik Karasi, Kolorko, Narince, Cal Karasi,
Papaskarasi, Adakarasi, Karaoglan, ()kiing'zii ve
Bogazkere ele alind1. Cal Karasi ile Girit'in Liatiko
tzimiiniin ayni genetik yapiya sahip oldugu,

Narince ile Kalecik Karasi1 arasindaki DNA iliskisi

ve Papaskarasi’nin Balkan iiziim cesitleriyle
baglantis1 gibi bulgular katilmcilarla paylasildi.
Masterclassin en ¢arpici anlarindan biri ise Dr. José
Vouillamoz’un Kolorko iiziimii iizerine yiiriittiigii
DNA arastirmasimin sonuglarini ilk kez kamuoyuna
aciklamasi oldu. Calismaya gére Kolorko'nun,
Macaristan’in iinlii iiziimii Furmint ile aym genetik
yapiya sahip oldugu ortaya koyuldu. Tiirkiye ile Orta
Avrupa arasinda yiizyillar 6ncesine uzanan bagcilik
iligkisini isaret eden bu bulgu, masterclass1in hemen
ardindan JancisRobinson.comda yayimlanarak
uluslararasi basinda genis yanki uyandirda.

Oturum kapsaminda yerli iiziim gesitlerinden
tiretilmis 10 sarap, farkl treticilerden segilerek;
bolgeleri, tiziim 6zellikleri ve genetik yapilari esliginde
tadilarak anlatildi. Tadimlar: La Revue du Vin den
Caroline Furstoss yonetti. Goknur Glindogan’in nefis
Fransizcasiyla yaptig1 sunum gurur vericiydi.

Fuarda sadece Tiirk saraplarini tatmadim elbette.
Fuarin benim agimdan en keyifli yont “Free tasting”
alanlar1 oldu. Ulke, {iziim, beyaz, kirmizi, kopiikli gibi
kategorilerden yiizlerce sarabin bilgi kartlariyla birlikte
standlara dizildigi ve kendi bagima kendi hizimda
diledigim sarabi tadabildigim bu alanlarda yepyeni
tiziimler, markalar kesfetme firsati buldum.

TEK FUAR 3 FARKLI TEMA

Fuar aslinda 3 farkli fuarin birlesimi gibi diisiiniilebilir.
Yaklagik 25.000 etiket sarap ve kopikla sarabin
sunuldugu WINE PARIS, viski, konyak, tekila,
armanyak agirlikli olmak {izere 3000-4000 civarinda
yiiksek alkollii i¢kinin tanitildigi BE SPIRITS ve bu
sene ilk defa kuruldugu i¢in nispeten kii¢iik bir alanda
gerceklesen ve tiim igkilerin alkolsiiz versiyonlarinin
sunuldugu BE NO.

Gegtigimiz seneyle karsilastirdigimizda BE SPIRITS
salonunun belirgin olarak genisledigini ve icki
cesitliliginin arttigin1 gozlemledim. Bu sene Iskogya
ilk kez devlet destekli bir stand kurarak Iskog malt

ve harman viskilerini katilimcilarla bulusturdu.

e e
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Viski konusunda en giiglii katilimlardan biri 20den
fazla markanin farkh ekspresyonlarinin sunuldugu
Irlanda pavyonuydu. Amerika, Kanada, Italya gibi
tilkelerden irili ufakli pek ¢ok iiretici de viski ve

diger ytiksek alkollii i¢kilerini sundu. Son yillarda
Fransiz maltlarinda biiytik bir gelisim izliyoruz ve
viski damitimevi sayis1 100’l gegti. 5-10 sene 6ncesine
kadar “Fransiz viskisi” kategorisinde 1-2 marka ancak
sayabilirken La Federation du Whisky du France
standinda 50den fazla Fransiz viski markas1 gérmek
sasirticrydi.

Yogun egitim ve kitap programim nedeniyle yilda
2-3 i¢ki fuarina katilabiliyorum. Bu seneki miithis
deneyimin de etkisiyle Paris Wine Expo’ya her sene
katilmaya karar verdim. Fuar 2027 yilinda 15-17
Subat tarihlerinde diizenlenecek, ilginizi ¢ekerse
https://wineparis.com/newfront/home sitesinden
bilgi alabilir ve kayit yaptirabilirsiniz.

Bu sene katilacagim bir sonraki biiyiik fuar
diinyanin en biiyiik viski organizasyonlarindan biri
olan ve 2-3 Ekim 2026'da Londrada diizenlenecek
Whisky Show London. Bilgi almak ve kayit
yaptirmak igin https://whiskyshow.com/ adresini
ziyaret edebilirsiniz.

SAGLIGINIZA!
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SAHNE [SIKLARI

Shavinraj Gopinath: "The Fairy

Godfather"

icecek Miidiirii the fairy godfather, yerellik, yenilikgilik ve siirdiirilebilirligin cesur bir birlesimiyle resort
kokteyl deneyimini yeniden tanimliyor. Molekiler miksolojiden hiper-yerel Grin kullanimina, uluslararasi
bar is birliklerine kadar uzanan vizyonuyla Shavinraj, Casa Sol’'un Tiirk Rivierasi’nda sirukleyici ve
deneyim odakh ks yasam icin yeni bir standart nasil yarattigini paylasiyor.

SHAVINRAJ GOPINATH KiMDIR

Taylanddaki Fico Group'un eski Grup Icecek Miidiirii
olan Shavinraj (arkadaslarinin “Sha” veya "The Fairy
Godfather" diye hitap ettigi), kariyerine Singapurdaki
Swissotel Merchant’ta bulasik¢ olarak bagladi. Mutfakta
Junior Sous Chef olarak ilerledi ve sonunda Kidemli
Barmen oldu. Kariyeri boyunca Singapurda Ministry
of Sound, Prive, Osia, 1 Altitude, Oxwell and Co, Minor
Food Group, Alma, Red Door Group, Violet Oon, Decker
Barbecue ile Club Street Social gibi bir¢ok 6nemli
mekanda gorev ald1.

Mutfak kokeni ve tecriibesi ona tatlar konusunda derin
bir bilgi kazandirdi. Bu yetenegini Scott Webster, Mark
Seargent (Gordon Ramsay’in sag kolu), Violet Oon, Reif
Othman, Hasan Defour, Samia Ahad ve Christopher
Millar gibi tinlii seflerle calisarak gelistirdi.

Sha, Avrupa, Amerika, Avustralya ve Asya genelinde
gorevler ve danigmanliklar yapti. Taylandda The Iron
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Fairies, Maggie Choos, Chow, Nest, Fat Gutz, The Iron
Fairies Dragonfly, Philtration ve Sampan (su anda Dirty
Rabbit)gibi barlar1 yonetmesiyle tanindi.

Ayrica basarili bir sekilde The Eats Payao Group adli
yiyecek-igecek danismanlik sirketini kurdu. Singapura
dénmeden 6nceki dénemde Philtration, Hide Park ve
Sampan adinda iig 6zel barin ortakligini ve yonetimini
tstlendi.

Onceki yillarda Iron Fairies Bangkok, Iron Fairies

Ginza ve Iron Fairies HK projelerinde de yer ald1.

Diger danismanlik projeleri arasinda Pernod Ricard,
Fentimans, Perrier ve Marriott International gibi
markalarla is birlikleri bulunuyor.

Hélen Taylandda, The Eats Payao Group biinyesinde
F&B danismanlik sirketinin yan1 sira Madame Koh
CNX, Queen of the North Lanna Bitters gibi markalarin
ortag1. Ayrica birkag yeni restoran ve bar projesi de
yolda.

Taylanddaki gorevinden sonra Papa Doble Singaporeda

Head

! Bartender
#= (Bas Barmen)
olarak calistt
ve ekibiyle
birlikte su
odilleri
kazandu:
o #61 Asia
50 Best 2022
, 50 Best
Discover 2022
o #97 Top
500 Bars
World 2022
Singapurdan
ayrilmadan
onceki
son igi ise,
Sago House
Groupa bagh
Underdog Inn i¢in danismanlikti. Bu grup, 2023
Asya’min En lyi 50 Bar1 listesinde #10, Diinyanin En lyi
50 Bar1 listesinde ise #32 sirada yer alds.
Sha su anda Tiirkiyede kokteyl ve bar trendlerinin
yeni yiizii olarak Maxx Royal Resorts'ta Grup Icecek
Direktorii olarak gorev yapiyor. Burada Casa Sol ve
Lepont (Bodrum) gibi yerel markalarin yani sira The
Maine, Spago, Oro by Alfredo Russo ve Caviar Kaspia
gibi uluslararasi markalardan da sorumlu.
Casa Sol, Tiirkiyede diinyaca iinlii barlarla “guest shift”
(konuk barmen etkinligi) yapan ilk mekdn oldu. Bunlar
arasinda 1930, El Lequio, Diego Ferrari, Salmon Guru,
Giancarlo Mancino, Giacomo Gianotti (Paradiso), Zest,
Simone Caporale (SIPS), Pickwick Chronicles (BKK),
28HKS (Singapore), Penrose (KL), Side Hustle (Nomad
London) ve Himkok (Oslo), Tokyo Confidential (Tokyo)
gibi isimler yer aliyor.

ADCO: Ne kadar siiredir bu sektorde calistyorsunuz?
Shavinraj Gopinath: Toplamda yaklagik 25 yildir bu
sektordeyim.

ADCO: Favori kokteyliniz hangisi?

SG: Iki favorim var: Amaretto Sour ve Negroni.
Negroni’yi karmagik yapisi ve ipeksi dokusu nedeniyle
seviyorum.

Amaretto Sour ise tamamen bana 6zgi bir tarif —
distik alkollii (low ABV) yaklasimui tercih ediyorum.
I¢kinin kurulugu ve findiksi notalar1 biiyiileyici bir
tat yaratiyor. [lging bir gekilde, tarifte hi¢ maraschino
kirazikullanmamama ragmen, ickide bu aromay1
alabiliyorsunuz.

Tarifim sadece 3 malzeme igeriyor: Disaronno Amaretto,
Tito’s Vodka ve taze limon suyu. Bagka higbir sey yok.
Kesinlikle denemeye deger!

ADCO: Bu y1l hangi trendler 6ne ¢ikiyor?

SG: Bu yil Tirkiye'nin yerel iiriinlerini 6ne ¢ikarmak
istedik. Yerel bir ¢cay markasi olan Melez ile is birligi
yaparak 6zel kokteyl ¢ay karisimlar: yarattik. Hem
stirdiiriilebilirlik hem de sifir atik yaklagimina 6nem

verdik. Tiirk halki ¢ay1 ¢ok seviyor ve biz de bu sevgiyi
modern kokteyllerle bulusturmak istedik. Ayrica
Tiirkiyede normalde bulunmayan longan, papaya, yildiz
meyvesi (starfruit) gibi egzotik triinleri yetistirdigimiz
kendi tarim projemiz de var.

ADCO: Mesleginizin en zorlu yéonii nedir?

SG: En zor kismy, insanlara yeni seyler denemeleri i¢in
ilham vermek ve onlar1 konfor alanlarindan ¢ikarmak.
Birgok kisi alistig1 tatlarin disina ¢ikmaktan gekiniyor.
Benim gorevim ise onlar1 yeni bir deneyime tasimak
ve gercekten “vay be” dedirtmek. Bunu bagsarmanin tek
yolu asla pes etmemek.

ADCO: 2026 sezonu i¢in Maxx Royalde ne gibi
yenilikler bekleniyor?

SG: Agildigimiz glinden beri, Tiirkiyede bulunmasi
zor likorleri ve ickileri kendimiz iiretme konusunda
onciiyiiz. Atik programimizdan elde ettigimiz
malzemeleri kullanarak kendi igkilerimizi yapiyoruz.
Kendi Chartreuse, Mr. Black soguk demleme kahve
likérii ve hatta clarified espresso martini’miz geliyor!

Bu yilki meniimiiz Tiirkiye'nin dort mevsimine yayilan
bir yolculuk olacak. Ozellikle Casa Solda gelecek sezon
i¢in hazirladigimiz ment “Reflections” (Yansimalar)
adini tagiyor — eglenceli ve gorsel bir deneyim olacak.

ADCO: Sizin eklemek istediginiz baska bir sey var mi?
SG: Tirkiyenin diinyaya sunacagi ¢ok sey var — sadece
mutfak degil, icki kiiltiirii agisindan da.

Belki su anda diinyanin biraz gerisindeyiz ama giiglii bir
sekilde geliyoruz.

Bu tilkeye ve beni destekleyen Maxx Royal Resorts
ailesine inaniyorum.

Yerel yetenekleri ve barlar1 destekleyerek Tiirkiyeyi
diinya sahnesine ¢ikarabiliriz.

Muhtemelen Tiirkiyedeki tek Singapurlu barmen
olarak, %110 destegimle buradayim.

Hep birlikte, daha siirdiiriilebilir bir gelecek igin
calismali ve yerel ¢iftcileri desteklemeliyiz.
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SARAP SPOT-LIGHT

Valle Reale, italya'nin emektar Gzim cesidini yildiza déndstardd...
Trebbiano, artik Italyan sarap Ureticilerinin ilgi odagi halinde. Valle
Reale, Roma'ya sadece 2 saat uzaklikta, "Avrupa'nin yesil akcigeri"
olarak adlandirilan ormanlik bir bélgede, muhtesem beyaz saraplar
ureten Ozel bir kigUuk saraphaneden ibaret...

talyanin Abruzzo bolgesinde, daglarla gevrili bir
vadinin i¢inde Valle Reale yer alir. Abruzzo, yiizeyinin
9%36’s1 parklar ve dogal koruma alanlariyla kapl

olan, Avrupa’nin en yesil bolgelerinden biridir ve bu
alanlar bolgenin biyolojik ¢esitliligini korur. Sarap Evi,
Pescara ile CAquila arasinda, Popoli kasabasina yakin
bir konumda ve deniz seviyesinden yaklasik 350 metre
yiiksekliktedir. Pizzolo Ailesi; 1998 yilinda, yillar 6nce
satin aldiklar1 arazide bulunan eski bagi restore etmeye
karar vererek Valle Reale’yi hayata gegirmistir.

Bu dag ciftligi, Popoli, San Calisto, Sant’Eusanio,
Capestrano ve The Convent olmak tizere bes 6zgiin
bagdan olusur. Cevreye dikkatle yaklagim ve tarima
duyulan tutku, bu parsellerde bulunan Montepulciano
dAbruzzo asmalarimin kokenlerine dair kapsaml

bir aragtirmay1 beraberinde getirmistir. Milano
Universitesinden Profesir Leonardo Valenti ile
yiiriitillen caligmalar, tiziimiin en eski izlerinin,
saraphanenin yakinindaki bozulmamig daglik alanlarda
bulundugunu ortaya koymaktadir. Bolge, tiziimiin
tazeligini ve aromatik canliligini koruyan, belirgin
giindiiz-gece sicaklik farklarina sahip daglik bir iklime
sahiptir. Popoli bag1, 1300’1i yillarda Benedikten
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kesisler tarafindan sarap iiretimi ve depolamasi i¢gin
kullanilan bir magara-mahzen kalintisinin 6niinde
uzanan asma siralarina sahiptir. Daha genis olan bu bag
Montepulciano dAbruzzo’ya ayrilmistir; arazideki en
eski baglardan elde edilen anaglardan ¢ogaltilan asmalar
kullanilir. Bununla birlikte, bir hektarlik alan Trebbiano
d’Abruzzoya ayrilmistir. Soguk hava olgunlagmay1
yavaglatir ve hasadin kasim ay1 basinda yapilmasina
neden olur.

Valle Reale, Sasso ve Monti della Laga Ulusal Parki ile
Majella Ulusal Park: arasindaki cografi siniri isaret eder.
Bolge, sert gece sicakliklariyla karakterizedir; bu durum
genis Olcekli tiretimi zorlastirsa da olaganiistii kaliteye
sahip tiztimler yetistirmeye son derece elverislidir.
Baglar, birbirine komsu iki kasabada—Popoli ve
Capestrano—yer alan parseller halinde diizenlenmistir.
Her parsel, kendine 6zgii bir simiflandirmayla ve

bu topraklarin tarihine atifta bulunan isimlerle
tanimlanmaktadir.

Valle Reale, tim saraplarini yerli (dogal) mayalarla
spontan fermantasyon yoluyla tiretir. Amag, tiziimiin
saraba donligiim siirecine miidahale etmemek ve

her sarabin organoleptik profilinin ¢evre tarafindan
belirlenmesine izin vermektir. Valle Reale’in tim
saraplar1 organik ve biyodinamik sertifikalidir; bu da
bag evinin uzun yillardir siar edindigi, stirdiriilebilir ve
cevreye saygili bagciliga olan bagliligini yansitir

San Calisto bag, Valle Realedeki tiim Montepulciano
dAbruzzo baglarinmin “babasi” olarak kabul edilir.
Buradan alinan tomurcuk agilar1 Popolideki yeni
dikimler i¢in kullanilir. 1960 yilinda dikilen bu kadim

8 hektarlik bagdaki tiztimler, pergola abruzzese terbiye
sistemiyle yetistirilmistir. San Calisto saraplar1 yalnizca
en iyi rekoltelerde, genellikle sadece 4 hektarlik se¢ilmis
bir alandan iiretilir. Asmalarin yaglanmasi nedeniyle

tiretim yillar icinde azalmaktadir. Bu bolge de soguk ve
sert riizgarlar ile dramatik gindiiz-gece sicaklik farklari
sayesinde yavas olgunlasir ve yiiksek asiditeli saraplar
ortaya ¢ikarir.

Diger baglarin iizerinde, deniz seviyesinden yaklasik
500 metre yiikseklikte yer alan Sant’Eusanio, cam
ormanlarinin arasina gizlenmis, 2 hektarlik kiigiik bir
bagdir. Asmalar 2002 yilinda fakir ve gakilli topraklara
dikilmistir. Burasi son derece ug bir mikro-iklime
sahiptir: kuzey yonli konum, bolgedeki en diisiik
seviyelere ulasabilen glindiiz—gece sicaklik farklarini
yaratir. Sant’Eusanio Montepulciano, parlak asiditesi ve
ferahligiyla taninir.

Kalan iki bag, yakinlardaki Capestrano bolgesinde yer
almaktadir. “Capestrano” bagi, Abruzzonun “firimi”
olarak anilan Ofena ovasina bakmaktadir. Popoli
cevresindeki cakilli topraklarla karsilagtirildiginda,
Capestrano baglarinin toprak yapisi belirgin sekilde
daha saglamdir ve kil orani daha ytiksektir. Buradaki
tztimler, Popolide yetisenlere kiyasla 2-3 hafta daha
erken olgunlasr.

2003 yilinda, gectigimiz ylizyilin en kurak yili

oldugu sonradan anlagilan bir déonemde 23 hektarlik
alan dikilmistir. Su eksikligi ve demir klorozu ile
verilen miicadele bagi neredeyse yok olma noktasina
getirmistir; ancak bes yil siiren 6zveri ve titiz bakim
sayesinde bag bugiinki haline kavusmustur. Bu
bolgede bulunan ti¢ saf su kaynagi, Avrupanin en temiz
nehirlerinden biri olan Tirino Nehrini olusturur. El
degmemis gevre, ozellikle saraplara kendine 6zgii bir
karakter kazandiran yerli mayalar agisindan yiiksek bir
biyolojik ¢esitlilik yaratmistir.

En yeni tanimlanan cru olan The Convent, gegmiste
asmalar ile sebzelerin birlikte yetistirildigi 4,5 hektarlik
bir bagdir. Bu alan, Aziz Giovanni da Capestrano
tarafindan kurulan, Aziz Fransise adanmig antik
manastira ev sahipligi yapmaktadir. Kaya parcalar:
bakimindan zengin, su tutma kapasitesi i¢in yeterli

kil i¢eren fakir topraklarda ve giineydogu yo6nlii bir

konumda yetistirilen bu iiziimler, giiglii ve yogun yapili
Montepulciano d’Abruzzo saraplar1 ortaya koymaktadir.
2007 yilinda Valle Realede felsefe, daha minimal
miidahaleye dayali bir yaklasima yoneldi. Kendilerini,
saraplar1 sisede olgunlagmaya gotiiren yol boyunca
yalnizca “onlara eslik etmekle” sinirlandiriyorlar; yerli
mayalarin, ne kadar zaman alirsa alsin, kendiliginden
fermantasyon yapmasina izin veriliyor. Bu yaklagim,
doganin kendi sesini duyurmasina olanak taniyan ve
bolgenin biyolojik ¢esitliliginin tiim zenginligiyle ifade
bulabildigi saraplar ortaya ¢ikariyor.
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SARAP ODULLERI

DONNAFUGATA
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Contessa Entellina estate

Mille e una Notte 2021 Mille e una Notte 2020

Sicilia DOC Rosso

Sicilia DOC Rosso
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Donnafugata sarap sektoriinin dnde gelen elestirmenlerinden olagantsti Vs ENTHUSLAST 93

dvgller alan en yeni rekolteleri dne cikaran 2025 Palmares'in piyasaya strtlmesini

paylasti. Bu dvguller, her sisenin ardindaki tutkuyu, uzmanhgi ve 6zveriyi yansitiyor;

bu degerleri dinya capinda sarapseverle paylasiyorlar.
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Contessa Entellina estate
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Contessa Entellina estate

La Fuga 2023

Contessa Entellina DOG Chardonnay

LAREESUCHLING. LOM T 'E:!l

Sedara 2022

Scdia DOC

umessooxumecone 91

vinous 90

[

Angheli 2021

Sicilia DOC Merlot e Cabermet Sauvignon

JRMESSUCHLING (0N T Eg

Chiaranda 2021

Contessa Entelling DOC Chardannay

JRMESSUCKING CIM T gﬂ%

Sherazade 2023

Bwcilea DO Mero d'Avola

HESSRCRNG CIH Y gﬂl
vincus 91
b'“w'!!_—i[llmﬁ EE

31



SARAP ODULLERI

32

Pantelleria estate
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DONNAFUGATA
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SARAP ODULLERI KIS OLIMPIYATLARI

MILANO-CORTINA KIS OLIMPIYATLARI'NDA
2023 BEN RYE DONNAFUGATA SUNULDU

10C PRESIDENT'S
WELCOME DINNER

Wi 13 ¥ sty 3000

Vittoria estate

Milano-Cortina Kis Olimpiyat Oyunlarimin agilisina katilan devlet ve hiitkiimet
bagkanlar1 onuruna Uluslararasi: Olimpiyat Komitesi tarafindan diizenlenen Gala
Yemeginde, Donnafugata Ben Ryé Passito di Pantelleria DOC sarabi servis edildi.

Milano-Cortina Olimpiyatlar1 kapsaminda diizenlenen gala yemegi, Uluslararas1 Olimpiyat Komitesi (IOC)
Bagkani Kirsty Coventry tarafindan organize edilerek 5 Subat Persembe gecesi Milanodaki Fabbrica del Vaporede
gerceklestirildi.

Boylece Italya, Alplerden Pantelleria'ya uzanan sembolik bir jestle, Oyunlara katilan uluslara seckin bir hos
geldiniz sunarken, spor araciligiyla kardeslik degerlerini de kutlamis oldu. Yaklasik 450 onur konugu, ditnyanin
dort bir yanindan gelen diizinelerce devlet bagkani... Gerekli giivenlik 6nlemleriyle her sey tam anlamiyla kilit

Bell’Assai 2023 Floramundi 2022 altindaydi. Ayrica, Kis Olimpiyatlar’nin agilis térenine saatler kala, Italyan mutfagina ve Milano kentine ikonik bir
Vittoria DOC Frappato Cerasuolo di Vittoria DOCG saygl durusu niteliginde istisnai bir ment sunuldu.
Gecenin 6zel meniisi, ii¢ Michelin yildizli Da Vittorio restoran: tarafindan hazirlandi ve klasik Italyan Tiramisii, Ben
falstalT 92 vinous 91 Ryéile eslegtirilds
e = ' a = Sefler ve yemekler
Gecenin meniisii mii? Tamami, Bergamo ili Brusaportoda bulunan, ii¢ Michelin yildizli “Da Vittorio” restoraninin
JANESSUCILING COMY 31. JANESSUCKLING. COMY E"? sefleri Enrico ve Roberto Cerea tarafindan hazirlandi. Meniide, restoranin imza yemegi olan **“paccheri alla
Vittorio™*nun yani sira, safranli patates kremasi esliginde sunulan dana kotletinden olusan “Milano’ya saygi
vinous 90 —_— & EENTRUSIAST 90 durusu” da yer aldw.
: P Pl Finalde ise Italyan mutfaginin bityiik klasigi tiramist vardi. Bunun ardindan, gesitli mini tatlilardan olusan bir
“tath soleni” sunuldu.
7 FiE ENTHUSIAST Eg Saraplar:

2022 Venezia Giulia Dut'un (Vie di Romans),
2021 Maurizio Zanella Rosso del Sebino (Ca’ del Bosco)
ve 2023 Donnafugata Ben Ryé.
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SARAP ODULLERI

RIDGE SARAPLARI: JEBDUNNUCK.COM DAN YENI

DEGERLENDIRMELER

JebDunnuck.com’dan Virginie Boone, Nisan 2025'te RIDGE saraplari icin olaganusti
degerlendirmeler yayimladi. Bunlar arasinda, yeni piyasaya ¢ikan 2023 Estate Chardonnay igin
verilen etkileyici 100 Ppuan da yer aliyor. Monte Bello Estate saraplarindan Zinfandel’lere ve
Grenache Blanc’a kadar pek ¢ok Ridge sarabi yliksek puanlar aldi. Simdi de piyasaya yeni ¢ikan
Ridge saraplari hakkinda soylediklerine bir gbz atin.

2023 ESTATE CHARDONNAY - 100 PUAN

“2023 Estate Chardonnay tam anlamiyla
nadide bir sarap. Sarap diinyasinin hakli
olarak heyecan duydugu bu serin, uzun ve
uzamig bitylime doneminde asidite dogal
olarak ve zahmetsizce olusmus; sonug olarak
Monte Bello Estate’ten tamamen elde edilen,
olaganiistii zarafet ve dengeye sahip saraplar
ortaya ¢itkmis. Mineralite adeta tavan
yapiyor; %85 Amerikan, %15 Fransiz mese
ficida (bunun %15’ yeni) tortu itizerinde
dokuz ay siiren fi¢1 fermantasyonunun
ardindan garabi cogkuyla tanimliyor. Uzun,
parlak ve son derece zarif. Sarap yapimcisi
John Olney, birincil meyve karakteri i¢in
ilk 7-8 y1l i¢inde igilmesini; daha uzun
yilandirilmis saraplari sevenler iginse
20 y1l beklenmesini 6neriyor. Bu saraba
bayiliyorum.”

Iki RIDGE Klasigi 98 Puan Alds

2023 yilinda Dry Creek Valleydeki serin yetisme
sezonu, Lytton Springs i¢in biiytik 6vgiiler alan bir
rekolte ortaya ¢ikardi. JebDunnuck.comdan 98 puan ve
Wine Spectatordan “hot wine” unvant da buna dahil.
Ttim bu heyecanin nedenini kesfedin! Simdiye kadarki
en yitksek puanli rekolte olan 2023 Lytton Springs &
Pagani Ranch Zinfandel’i kagirmayn.

#1: 2023 LYTTON SPRINGS - 98 PUAN

“2023 Zinfandel Lytton Springs, baslangicta hafif bir
¢ignenebilirlik hissi sunuyor, ardindan ince tanenlere
ulagtyor. lyi bir dolgunluk ve altta yatan canli bir
asiditeye sahip. lyi entegre edilmis mege, %100 hava
kurutulmus Amerikan megesinde yillandirilmis, orta
govdeli ve yapisal zarafet tagiyan, orta olgunlukta bir
profili destekliyor”

“1972de satin alinan Dry Creek Valleydeki malikhane
bagindan gelen; %76 Zinfandel, %14 Petite Sirah,

%7 Carignane, %2 Alicante Bouschet ve %1 Mataro
harmanindan olusan 2023 Zinfandel Lytton Springs,
baslangigtaki dolgun dokunun ardindan ince tanenlere
ulagtyor. Iyi bir gévde ve canl asiditeye sahip. %100
kurutulmus Amerikan megesinde yillandirilms,

orta govdeli ve yapisal zarafet sunan bir sarap. Simdi
i¢ilebilir, 2033% kadar keyifle tiiketilebilir”
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#2: 2023 PAGANI RANCH ZINFANDEL - 98 PUAN

Pagani Ranch Zinfandel'in bu zarif rekoltesi, yash
asmalardan elde edilen bag harmaninin sundugu
karmasgikligi mitkemmel sekilde yansitiyor.

“2023 Zinfandel Pagani Ranch, son derece giizel ve
gercekten tarihi bir bagdan geliyor; zarif, orta gévdeli
bir stilde iiretilmis. Narenciye, portakal kabugu

ve petek bali aromalari; Eski Diinyaya 6zgi
topraks1 ve umami karakterli karmasik bir
yapiy1 One ¢ikariyor. Sulu kirmizi meyveler,
hafif baharat ve ipeksi bir doku bu temay1
stirdirityor. 10-15 yil daha yillandirilabilecek
bir garap”

“%79 Zinfandel, %10 Alicante Bouschet,
%9 Petite Sirah ve %2 Mataro harmanindan
olusan 2023 Zinfandel Pagani Ranch; son
derece giizel ve tarihi bir bagdan geliyor.
Ayr1 ayr1 fermente edilip sonrasinda
harmanlanan bu sarap, zarif ve orta govdeli
bir stile sahip. Narenciye, portakal kabugu
ve petek baly; Eski Diinya'ya 6zgii topraksi
ve tuzlu lezzetlerle 6riilii karmasik bir yapiy1
vurguluyor. Sulu kirmizi meyveler, hafif
baharat ve olaganiistii ipeksi bir doku eglik
ediyor. 10-15 yil daha yillandirilmaya son
derece uygun.”

Bayram Can
Yasasin

"HILTON ISTANBUL BOSPHORUS TA HEAD
SOMELIYE POZISYONUNDA GOREV
ALTYORUM. 2020 YILINDAN BU YANA SARAP
SEKTORUNDE CALISTYORUM. KARIYERIME
TURKIYE DE BASLAYIP DUBAI'DE EDINDIGIM
ULUSLARARASI DENEYIMIN ARDINDAN,
ULKEME DONEREK HILTON ISTANBUL
BOSPHORUS BUNYESINDE GOREVIME
DEVAM EDIYORUM.”

ADCO: Saraba olan merakiniz ne zaman basladi?
Bayram Can Yasasin: Saraba olan merakim, sektore
ilk adim attigim dénemde Izmir Urlada ¢aligtigim
Michelin yildizli bir restoranda bagladi. Yemek-sarap
eslesmeleri, misafirlerden gelen sorular ve servis
sirasinda yapilan anlatimlar zamanla ilgimi daha da
derinlestirdi. Bu deneyim, kariyerimde ilk net kararimi
vermemi saglayan ve beni tamamen sarap alanina
yonlendiren doniim noktasi oldu.

ADCO: Sarapla ilgili sektorde yasadiginiz en
unutulmaz animiz nedir ?

BCY: Sarapla ilgili en unutulmaz anim, iizerinde uzun
slire galistigim bir sarap programinin uluslararasi
Olgekte takdir edilmesiydi. Star Wine List 2026
Middle East & Africa — Best Medium-Sized Wine List
odiiliiniin, 75 iilkeden yiizlerce bagvuru arasindan
Hilton Istanbul Bosphorus&a verilmesi benim i¢in ¢cok
giliclii bir andi. Tiirkiyede bu kategoride ilk kez alinan
bir 6diil olmasi, yaptigim isin dogru bir vizyonla
ilerledigini hissettirdi. O an, mesleki yolculugumda
motivasyonumu belirgin sekilde artiran ve etkisini hala
tasidigim gercek bir doniim noktastydi.

“2026 YAZ SEZONUNUN SARAP.
TRENDLERINDE MISAFIRLERIN iCiMi
KOLAY AMA KARAKTERI NET SARAPLARA
YONELECEGINi SOYLEYEBILIM. ROZE VE
KOPUKLUDE, UZUN SOHBETLEDE DAHA
KURU, NET ASIDITELI VE TAZELIK SUNAN
STILLERIN TERCIH EDILMESI MUHTEMEL.
BEYAZ SARAPLARDA DA MINERAL YAPI VE
CANLI ASIDITE ON PLANA CIKIYOR...

TADIM USTASI

ADCO: En sevdiginiz beyaz, kirmizi1 ve roze saraplar
nelerdir ?

BCY: Favori saraplar s6z konusu oldugunda tek bir
secim yapmak zor. Ancak kirmizi garaplar arasinda
benim i¢in 6zel bir yere sahip olan sarap Catena

Zapata — Malbec Argentino. Bu sarapla olan bagim,
klasik bir somelye-sarap iliskisinin 6tesinde, kisisel bir
hikayeye dayaniyor. Sarabin etiketi; Malbec iiziimiiniin
Fransadaki kokeninden Arjantindeki yeniden dogusuna
uzanan yolculugunu simgeliyor. Kadin figiirleri,
tizimiin tarihini ve dontisiimiint temsil ederken,
Catena Ailesi bugtin Malbec’i yiiksek rakim baglariyla
yeniden zirveye tasiyor. Dubaide ¢alistigim dénemde
Laura Catena ile tanisma firsati bulmam, bu saraba olan
bakisimi daha da derinlestirdi. Bu deneyim, sarabin
benim i¢in yalnizca bir tat degil; hikayesi ve insaniyla
deger kazanan bir kiiltiir oldugunu gésterdi.

ADCO: Favori sarap bolgeniz neresi? Neden?

BCY: Favori sarap bolgem s6z konusu oldugunda
ozellikle beyaz saraplar tizerinden konusmayi

tercih ederim. Bu noktada benim i¢in en 6zel bolge
Almanyanin Mosel bolgesi. Mosel saraplary; diisitk
alkol, ytiksek asidite ve belirgin mineral yap1 dengesiyle
zarafetin en saf hélini sunuyor. Dik yamaglar, kayrak
(slate) toprak yapist ve serin iklim; Riesling tiziimiine
hem derinlik hem de uzun yillar gelisme potansiyeli
kazandiriyor.

Bu karakteri ¢ok iyi yansitan 6rneklerden biri olan Dr.
Loosen “Blue Slate” Riesling, Mosel'in kayrak toprak
teruarini ve serin iklim etkisini Riesling tiziimiinde net
bigimde ortaya koyuyor.

ADCO: 2026 yaz sezonu i¢cin beklentileriniz nelerdir?
Sarap trendleri neler olacaktir ?

BCY: 2026 yaz sezonunun sarap trendlerine
baktigimda, misafirlerin i¢imi kolay ama karakteri

net saraplara yoneldigini soylemek miimkiin. Yogun,
yiiksek alkollii, belirgin fic1 etkisi tastyan ve agir1
aromatik stiller yerine; tiziim ve bag karakterini daha
belirgin yansitan, dengesi iyi kurulmus saraplarin yaz
aylarinda daha fazla tercih edilecegini diigiinityorum.
Roze ve kopiiklii saraplarda ise titketimin daha esnek
ve zamana yayilan bir hal aldigini gézlemliyorum.
Belirli anlara bagh kalmadan, gliniin farkl: saatlerinde
ve uzun oturumlarda rahatlikla tiiketilebilen; daha
kuru, net asiditeli ve tazelik sunan stillerin 6ne ¢ikmasi
muhtemel. Beyaz saraplarda da mineral yap1 ve canl
asidite 6n plana ¢ikiyor; Riesling, Assyrtiko ve Albarifio
gibi tiztim gesitlerinin 2026 yaz sezonunda daha
goriniir olacagini dngdriyorum.




SARAP ODULLERI
- | | " S (TUA@RITA)
ROSEBLOOD

Redigaffi 2022, italya'nin en prestijli sarap rehberlerinden biri olan Bibenda

tarafindan 2026 yilinin en iyi 10 sarabi arasinda gosterildi.
Redigaffi'nin bir kez daha Italya'nin en iyi saraplari arasinda yer almasindan gurur

W- S duyuyoruz.

Ine dpectator

SECILEN DUNYANIN
ILK ROZESI

) J.\ )N )f
] _ } L L _ | _ ] Stefano-Frascolla-Giovanni-Frascolla-Simena-Bisti.
VINO ECCELLENTE D'ITALIA : 2N

- TOP 100 -

WINE OF THE YEAR

Wine Spectator

Roseblood d'Estoublon Rosé 2024, )
Wine Spectator'in 2025 Yilinin En lyi 100 Sarabi listesinde 29. sirada
yer aldi. Bu yil kér tadimla degerlendirilen 10.000’den fazla sarap
arasindan secilen Roseblood, listeye giren ilk roze ve Provence
bolgesinden yer alan tek roze oldu.

TADIM NOTLARI

O Puan — Roseblood d'Estoublon, rosé, 2024
AOP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

“Hos kokulu, ¢iceksi bir rose; karpuz ve cilekli limonata
aromalarinin canli bir patlamasiyla aciliyor. Bastan sona
enerjisini koruyor; kremamsi meyve karakterini dengeleyen
tuzlu-mineralli bir temel sunuyor. Dengeli ve lezzetli;
iyi battnlesmis bitisinde hafif bir is dumani dokunusu
hissediliyor. Grenache, Syrah, Cinsault ve Rolle”

Kristen Bieler — Kidemli Editér

Irtibat @
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SARAP ODULLERI

GAJA 2025 SARAP DEGERLENDIRMELERI

® Anlonio Galloni

Antonio Galloni - Vinous \/ | nOUS

2023 ALTENI DI BRASSICA Langhe DOP 94 PUAN

:

2023 GAIA & REY Langhe DOP 96 PUAN

-5 1

2022 BARBARESCO 94 PUAN

2022 COSTA RUSSI Barbaresco DOP 97 PUAN

2022 SORI TILDIN Barbaresco DOP 97 PUAN

2022 SORI SAN LORENZO Barbaresco DOP 95 PUAN
2021 CONTEISA Barolo DOP 96 PUAN

2021 SPERSS Barolo DOP 97 PUAN

‘4... 2022 DARMAGI Langhe DOP 97 PUAN

2022 & 2023 Barbaresco: Sinirlari Zorlayan Yillar
(Ekim 2025) — Antonio Galloni

Gaja Ailesi, bu rapor i¢in tattigim en etkileyici saraplardan bazilarini sundu. 2022
Barbaresco’lari, bu oldukca zorlu yilda mimkiin olanin ne oldugunu gosteriyor.
“2022’nin ¢ok sicak ve kurak gectigi bariz,” diye aktardi Gaia Gaja. “Sicakligin,
meyveyi koruyan ¢ok kalin kabuklarla sonuglandigini diisiiniiyoruz. Yazin bir
noktasinda asmalar olgunlasmayi durdurdu ve bu da, Agustos ortasinda biraz
yagmurla desteklenen hasada kadar korunan bir asidite seviyesi birakti. Tek
bag saraplarini yaklasik 60 giin kabuklarla temas halinde tuttuk. Tiim tek bag
Barbaresco’lari siseledik ancak liretim 2021’in yarisindan daha az.”
Tadimda, 2022’ler olagandiistli glizellikte. Diz Barbaresco, normalde tek bag
saraplarina giren bazi partilerden faydalaniyor. Amiral gemisi niteligindeki
saraplarin hepsi istisnai. Gaja’nin 2021 Barolo’lari, yilin sundugu tim yogunlugu
ve heybeti yansitirken, 2022 Darmagi ise simdiye dek tatigim en iyi Darmagi. Son
olarak, beyaz saraplarda yeni bir incelik seviyesi goriiyorum. Onca yil ve onca on yila
ragmen, Gaja hem Piemonte hem de italya’da yalnizca saraplarda degil, bagciliga
cagdas ve ileriye donuk yaklasimlariyla da gercek liderlerden biri olmayi stirdiirtyor.

Domaine Wachau, Forbes Diinyanin En lyi 50 Sarap Ureticisi arasinda

25. Sirada

FE

DOMANE
WACHAU

S

Forbes Diinyanin En iyi 50 Sarap Ureticisi: 25. Sira
Dilnyanin en iyi sarap Ureticileri arasinda yer almak mi?
Bize kulaga oldukga hos geliyor! Uluslararasi alanda
saygin Forbes Dergisi, Domdne Wachau’yu “Dlinyanin En
iyi 50 Sarap Ureticisi” listesinde 25. siraya yerlestirdi. Bu
prestijli listede yer alan tek Avusturyali Gretici olmaktan
blyik mutluluk duyuyoruz. Kooperatif kavramini yeniden
tanimlayip dénustiirmis bir bag evi olarak, bu uluslararasi
takdir bizim igin cok daha 6zel bir anlam tasiyor.

Sansasyon!

Gault&Millau Rehberi’nde Wachau’nun En Yiiksek
Puanlari: Gault&Millau’nun yeni Sarap Rehberi
2026 — kelimenin tam anlamiyla wow! Aldigimiz

olaganistl puanlar ve Wachau bélgesindeki en yiiksek
derecelendirme bizi son derece heyecanlandirdi. 2024
rekoltesine ait tek bag saraplarimiz, 2 adet 97 ve 1 adet
96 puanla mutlak elitler arasinda yer aldi.

Ve bir baska gurur verici gelisme: 5. GzUmi kazanarak
artik Glkedeki en iyi sarap Ureticileri arasinda resmen
yer aliyoruz! Avusturya’nin 6nde gelen sommelier’leri
tarafindan segilen ve kor tadimlarla degerlendirilen bu
basari, tiim ekibimiz i¢cin muazzam bir gurur kaynagi.

2025 Rekoltesi: Serin, vahsi ve potansiyel dolu

2025 hasadini 21 Ekim’de tamamlamayi basardik. Yil,
hayal edilebilecek neredeyse her tiirlii hava kosulunu
beraberinde getirdi: alisiimadik derecede sicak ve kurak
bir kis, ilkbaharda don ve dolu riski tasiyan birkac aksilik,
ardindan sira disi sekilde serin ama nemli bir yaz. Kulaga
cllginca mi geliyor? Gergekten Oyleydi. Kadehte serin bir
canlilik, zarif aromalar ve net bir yapi ortaya koyacak bir
rekolte.

inangla ve somut etkiyle siirdiiriilebilirlik: Wachau’nun
dik teraslarinda, yetistiricilerimiz onlarca yillik asmalari
¢ogunlukla elle, topraga, dogaya ve iklime saygiyla
yetistiriyor. Asgari diizeyde makine kullanimi, gesitli 6rtu
bitkileri ve rejeneratif bagciliga odaklanmamiz; canli
topraklar, yliksek biyolojik cesitlilik ve distik bir CO, ayak
izi saghyor. StirdUralebilirlik bizim igin bir trend degil,
yasanan bir sorumluluk: baglardaki 6rtu bitkilerinden
mahzende enerji verimli sarap Uretimine kadar her
asamada.

DOMAINE FALVELEY, 200. YIL DONUMUNC (1825-2025) KUTLAMAK UZERE OLAGANUST(
BIR MUZAYEDENIN ORGANIZASYONU ICIN CHRISTIE'S ILE IS BIRLIGE VAPTI

5 Kasim 2025 Carsamba gind, Christie’s Mizayede
Evi, Faiveley Ailesinin girisimiyle benzersiz bir
mdizayede gergeklestirdi. Domaine’in Grands
Cru’larina ait nadir koleksiyonlar; ézel blyik format
siseler ve aralarinda Corton Clos des Cortons
Faiveley 1955 ile Musigny 1908’in de bulundugu
seckin tarihi siselerle birlikte satisa sunuldu.

Gl Iki ytiziincii yilini kutlayan Domaine
e Faiveley, iki asirlik sarapcilik gelenegini
) olaganiistii bir miizayede diizenleyerek
...... taglandirdi. Bu essiz etkinligi hayata
FAIVELEY . . . .
D gegirmek iizere Domaine, diinyanin
«==‘[ l"“ H' onde gelen miizayede evi Christie’s ile

ortaklik kurdu. Satis, 5-19 Kasim 2025
tarihleri arasinda ¢evrim ici olarak
gerceklestirildi.

Erwan Faiveley miizayada hakkinda
sunlar1 soyledi:

“1825’ten bu yana ailemiz, sarabin yalnizca bir zanaat
degil, yasayan bir miras oldugu inanciyla Burgonyanin
biiyiik teruarlarina hayat vermektedir. Sunulan

lotlar, baglarimizin zenginligini, savoir-faire’imizin
stirekliligini ve atalarimizdan kalan miras: temsil ediyor.
Bu kiymetli siseler, Nuits-Saint-Georgesdaki tarihi
mahzenlerimizde biiyiik bir 6zenle korunmustur”

Bu yil doniimii ayn1 zamanda bir bagliligi da simgeliyor,
Domainee kattiklarini Burgonyaya geri vermenin

bir yolu oldugunu Eve Faiveley s6yle
acikliyor:

“Miizayedede satisa sunulan Clos
Vougeot siselerinden elde
edilecek tiim gelir,
Burgonyanin kalict
sembollerinden biri

olan Chateau du

Clos Vougeotnun
restorasyonunu
desteklemek amaciyla
Fondation du Patrimoinea
bagislanacaktir” Bu benzeri goriilmemis satis,
Domaine’in mahzenlerinden dogrudan temin edilen
ve sinirl sayida diretilmis nadir siseler, magnumlar,
jeroboamlar ve mathusalemlerden olusan olaganiistii
bir koleksiyonu bir araya getiriyor.

Christie’s Sarap & Alkollii Ickiler Uluslararas: Béliim
Bagskani Edwin Vos ise su sozlerle etkinligi 6zetliyor:
“Bu miizayede, koleksiyonerlere Domaine Faiveleynin
mirasini kesfetmek ve Burgonyanin en istisnai
saraplarindan bazilarina erismek icin olaganiistii bir
firsat sunuyor. Her bir lot, nesiller boyunca aktarilan
uzmanlig1 ve 6zeni yansitiyor. Bu nadide hazineleri
uluslararasi koleksiyon camiasiyla bulusturmaktan
biytik mutluluk duyuyoruz”

Miizayede, 19 Kasim 2025 tarihine kadar stirdi.
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SARAP SPOT-LIGHT

MASSOLINO'NUN

SERRALUNGA D'ALBAYA HAS
SARAP URETME TUTKUSU

Massolino Ailesi bir asirdan uzun bir zamandir Serralunga d'Alba'da
buyuk bir tutkuyla nesillerdir rafine saraplar tretiyor...

tedmont'taki kiiciik ve tarihi Serralunga d'Alba gehir
merkezi, bolgedeki en eski aile isletmelerinden birine ev
sahipligi yapmaktadir. Muhtesem {iziim baglariyla gevrili
olandassolino Ailesi, bir asirdan fazla bir stiredir burada
rafine saraplarla Piedmonte'ye olan sevgilerini ifade
ediyor. Bugiinkii sahipleri iki kardes Franco ve Roberto
Massolino, 1896'da kurulan giftlikte, sarap tiretmek biiyiik
bityiikbabalar1 Giovanni'nin hayali oldugunu soylityorlar.
Bu yiizden bir sonraki nesil yeni kalite standartlarini
belirleyecek son derece bagarili bir sarap imalathanesi
gelistirdi. Arzu edilen bag alanlarinin satin alinmasi,
konsorsiyumun ortak kurulusu ve bélgenin ilk tek tiziim
bagindan olusan Barolo 'nun siselenmesiyle Massolino
ady, 19607arda en iyi saraplar diinyasinda yerini ald1.

Aile tarafindan isletilen sarap imalathanesi, Piedmonte
teruarinin Ozelliklerini saraplarina modern bir sekilde
yansitirken, yorenin geleneksel tarzina sadik kalmay:

basaryor. Bolgenin giineyindeki kiregli ve kumlu topraklar

oOzellikle yerel Nebbiolo nun mineralsi ve baharatlt
karakterini ortaya ¢ikariyor. Barolo ve Barbaresco saraplari
icin tiztimler cesitli yetistirme bolgelerinden gelirken,
teruar odakl tek bag saraplari, Fransiz modelini izleyerek
tek bir bagin hasadindan yapiliyor. Teruardaki kiigiik
farkliliklar kendi baslarma biiytik farkliliklar anlamina

ODULLER VE DEGERLENDIRMELER 2025

BARBERESCO 2022 DOCG

Tadim Tarihi: Haziran 2025
Yayin: Decanter, Puan: 91

TadimTarihi: Haziran 2025
Yayin: Robert Parker -Wine Advocate,
Puan: 93

TadimTarihi: Mayis 2025
Yayn: Jeb Dunnuck, Puan: 90

TadimTarihi: Eyliil 2025
Yayin: Barolista, Puan: 89

TadimTarihi: Ocak 2025
Yayin: Vinous - Antonio Galloni,
Puan: 90

BARBERESCO
ALBESANI 2022 DOCG

TadimTarihi: Subat 2025

Tadim Tarihi: Mart 2025

i -
TASBOLIND

Yayin: James Suckling, Puan: 93

BAROLO 2021 DOCG

TadimTarihi: Subat 2025
Yaymn: James Suckling, Puan: 93

Tadim Tarihi: Mart 2025
Yayin: Luca Gardini, Puan: 95

Tadim Tarihi: Haziran 2025
Yayin: Robert Parker -Wine Advocate
Puan: 94

e pcits
Tadim Tarihi: Mayis 2025 ,
Yayin: Jeb Dunnuck, Puan: 92 i
Tadim Tarihi: Mart 2025
Yayin: Decanter, Puan: 93 A

“ASEOLING

BAROLO MARGHERIA 2021 DOCG

Tadim Tarihi: Eyliil 2025
Yayin: Barolista, Puan: 92

Tadim Tarihi: Ocak 2025
Yayin: Vinous - Antonio Galloni,
Puan: 92

TadumTarihi: Subat 2025
Yayin: James Suckling, Puan: 96

Tadim Tarihi: Mart 2025
Yayin: Luca Gardini, Puan: 98+

Tadim Tarihi: Haziran 2025
Yayin: Robert Parker -Wine Advocate
Puan: 96

\.. Tadim Tarihi: Mayis 2025
il Yayn: Jeb Dunnuck, Puan: 94

Tadim Tarihi: Eyliil 2025
Yayin: Barolista, Puan: 94

Tadim Tarihi: Ocak 2025

BAROLO PARUSSI 2021 DOCG

TadimTarihi: Subat 2025
Yaymn: James Suckling, Puan: 96

Tadim Tarihi: Mart 2025
Yayin: Luca Gardini, Puan: 96

Tadim Tarihi: Haziran 2025
Yayin: Robert Parker -Wine
Advocate, Puan: 98

Tadim Tarihi: Mayis 2025
Yayin: Jeb Dunnuck, Puan: 95

Tadim Tarihi: Eyliil 2025
Yayin: Barolista, Puan: 95

Tadim Tarihi: Ocak 2025
Yayin: Vinous - Antonio Galloni,
Puan: 94

BAROLOBAROLO VIGNA RIONDA
RISERVA 2019 DOCG

Genel kaniya gore, Vigna Rionda Cru, Serralunga
Barolo'nun en iistiin temsilcisidir. Bununla birlikte,
bazi agilardan bu saraplar, bu belediyenin bilinen
ozelliklerinden oldukgea farklidir.

Bulundugu tepenin yuvarlak seklinden dolay1
Vignarionda, Vigna Riunda, Arionda veya Rotonda
olarak da bilinen bu bolge, Serralunga d’Alba
belediyesinin tepe dizisinin orta kismini kaplar.
Langa'nin diger bir¢ok bolgesinde oldugu gibi,
toprakta bol miktarda kireg tas1 bulunur. Vigna
Rionda, esas olarak killi marn ve daha az oranda
kumdan olugan Lequio Formasyonu'nda yeraliyor.
Topragin tabakalari, tortul ve deniz kokenli

olan bolgenin jeolojik yapisindan olusmaktadir.
Milyonlarca yil 6nce, bu tepeler bir deniz yatagrydu.
Jeolojik ozelliklerin, elverisli konumun ve destekleyici

gelebiliyor, bu nedenle degerli Vigna Rionda, Margheria, Yaymn: Decanter, Puan: 94

Parafada, Parussi ile Albesani tek bag saraplarinda ilgili
bagin 6zelliklerini kesinlikle tadabilirsiniz. Massolino'da,
asil Nebbiolo iiziimii toplam bag alaninn yarisini
olusturuyor. Ayrica, Dolcetto, Barbera, Chardonnay,
Riesling ve Moscato gibi diger tiziim gesitlerinde en iyiyi
nasil ortaya cikaracaklarini da biliyorlar. Kii¢tik kardes
Roberto baglara bakarken, Franco, onolog Giovanni Angeli
ile birlikte sarap mahzenindeki siireglerden sorumlu.
Olgunlastirma igin geleneksel cimento figilar kullaniliyor

ve kirmizi garaplar her zaman Slavon mesesinden :
Puan: 92 Tadim Tarihi: Haziran 2025

yapilmis denenmis ve test edilmis biiyiik ahsap figilarda '
olgunlastiriliyor. Tarihi sarap imalathanesini yetenekli gfl};ll?f 9R70bert Parker -Wine Advocate

dordiincii nesil sarap tireticilerinin durmaksizin
ilerleme ve gelisim arzusu, tarihi sarap mahzenini yeni,
parlayan bir ¢aga tasiyorlar. Etkileyici bir siireklilikle,
Massolino Vigna Rionda arazisi bolgenin en iyi ve en
karmasik Nebbiolo saraplarindan bazilarini iiretiyor.
Barolo ve Barbaresco'nun yani sira diger Piedmonte
klasiklerini de tatmak isteyenler icin Nebbiolo gibi

Yayn: Vinous - Antonio Galloni, bir mikro iklimin birlesimi, Vigna Rionda'da yetisen
Puan: 93 tiztimlerin 6zellikle etkileyici olmasini saglar.

Tadim Tarihi: Haziran 2025
Yayin: Robert Parker -Wine Advocate

Puan: 94 TadimTarihi: Ocak 2025

Yaymn: James Suckling, Puan: 97

Tadim Tarihi: Mayis 2025
Yayin: Jeb Dunnuck, Puan: 93

BAROLO PARAFADA 2021 DOCG Tadim Tarihi: Mart 2025

Yayin: Luca Gardini, Puan: 99
TadimTarihi: Subat 2025

Tadim Tarihi: Eyliil 2025 Yayin: James Suckling, Puan: 97

Yayin: Barolista, Puan: 92 Tadim Tarihi: Mart 2025

Yayin: Decanter, Puan: 91
Tadim Tarihi: Mart 2025

Tadim Tarihi: Ocak 2025 Yayin: Luca Gardini, Puan: 95+

Yayin: Vinous - Antonio Galloni, Tadim Tarihi: Mayss 2025

Yayin: Jeb Dunnuck, Puan: 95

Tadim Tarihi: Haziran 2025
Yayin: Wine Advocate, Puan: 97

Tadim Tarihi: Mayis 2025

Tadim Tarihi: Agustos 2025
Yayin: Jeb Dunnuck, Puan: 96

Yaymn: Doctor Wine, Puan: 98

Tadim Tarihi: Eyliil 2025

Tadim Tarihi: Eyliil 2025
Yayin: Barolista, Puan: 95

Yayin: Barolista, Puan: 97

Tadim Tarihi: Ocak 2025 Tadim Tarihi: Ocak 2025
Yayin: Vinous - Antonio Galloni, Puan: Yayin: Vinous - Antonio Galloni,
93 Puan: 96

secenekler oldukea tatmin edici.
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ESQUIRE GASTRO

€1000'IN UZERINDE DEGERE SAHIP
SARAPLAR URETEN SARAPHANELERDEN
€20 CIVARINDAKI SARAPLAR

ALVARO PALACIOS | iISPANYA

tinyanin en pahali ve en prestijli kirmiz1 saraplarini iireten bazi saraphaneler, ayn1 zamanda “diisiik maliyetli” giris
seviyesi saraplar da sunuyor. Ancak her 6rnegin kendine 6zgii dinamikleri var. Biz de Ispanya, Fransa, Italya ve
Portekiz arasinda bir yolculuga ¢ikarak en ilgi gekici (ve en kérli) 6rnekleri inceliyoruz.

Sayisiz tadim deneyiminden sonra, bir garap severin buna derin merak duymasini kim inkar edebilir ki? Ozellikle
de tattig1 sarabin, bin avroyu asan siseler de iireten bir projeden geldigini duydugunda... Hepimiz ulasilmasi zor
olana hayranmiz; liiks endiistrisinin temelinde de tam olarak bu yatiyor. Sunu garanti ederim: Bir saraphanenin en
tist seviyesini temsil eden 25 avroluk bir sarap sunmakla, ayni fiyata ama bin avronun iizerinde saraplar tireten bir
markadan gelen bir sarabi1 sunmak ayni sey degildir.

Iki sise de aym fiyata satilir, ancak yarattiklari beklenti tamamen farkhdur.

Bunun herkes farkindadir ve bagka nedenlerin yani sira, bu saraplarin var olmasinin sebeplerinden biri de budur.
Ancak bu evrende son derece ilging bir 6rnekler yelpazesi bulunur; ¢iinkii bu tiir bir is stratejisini benimseyen tiim
tireticiler konuya ayni perspektiften yaklasmaz.

Hadi derine inelim; ne demek istedigimi goreceksiniz.

Konuk Alvaro Palacios, Ispanya'nin diinyadaki en énemli temsilcilerinden biri. Esquire Gastro

1. PETALOS, 2022
Descendientes de J. Palacios, DO Bierzo

Pétalos, normal kogullarda yilda yaklasik 300.000 sise piyasaya siiren bir etiket. Bu hacimde boylesi bir kaliteyi yakalamak
son derece zor. Buna ragmen, her tadimda mutlaka biri onun abartili “abla’sindan, yani La Faraonadan soz eder.

Evet, bin avroluk La Faraona ile bu 20 avronun altindaki sarap, Alvaro Palacios ve yegeni Ricardo Palaciosun
yonetimindeki ayni saraphaneden ¢ikiyor. Az sonra gérecegimiz gibi, bu katmanl {iriin gamu stratejisi, onlarin tim
miilklerinde tekrarladiklar1 bir ¢alisma bigimi haline gelmis durumda.

Pétalos; yumusak, akici, taze ve meyvemsi dokulu, bitiste hafif burukluk tastyan bir giris seviyesi Mencia. Harika bir
sarap ve ev stilini anlamak i¢in son derece faydali. Ciinkii hem bu sarap hem de s6ziinil ettigimiz La Faraona; ayrica
Corullén, Moncerbal ya da Valdafoz gibi ara seviyedeki saraplar (ve digerleri), ayni temel sablonu izliyor. Elbette
karmagiklik ve zarafet saraptan saraba degisiyor, ancak felsefe tiim seri boyunca tutarliliini koruyor.

PETALOS LA FARAONA
Descendientes de |. Palocios Descendientes de |. Palacios
DO Bierzo DO Bierzo

s v Arr oo
i

| 8€ 1.212€
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2. LA MONTESA, 2021
J. Palacios Remondo, DOCa Rioja

Bahsettigim bu ticlemede (favorim hala Sergio Leone'nin “Dolar Uglemesi” olsa da), simdi Alvaro Palaciosun merkezde
yer aldig1 Bodegas J. Palacios Remondo'ya, yani La Montesaya gegiyoruz.

Burada 6nceki model daha da ileri taginiyor. Hatta La Montesanin tiretimi, Pétalos'un iki katina kadar ¢ikabiliyor. Ancak
serinin zirvesindeki Quifion de Valmira, sise bagina yaklasik 400 avro civarinda kalarak dort haneli rakamlara ulasmuyor.
Bu nedenle bu saraphane, daha ¢ok erisilebilir fiyath tirtiin gamina odaklanmis durumda — ve bu durum kendini agike¢a
hissettiriyor. Zira yalnizca birkag rekoltesi piyasaya siiriilmiis olan Quifién de Valmira, genel tiiketici kitlesi i¢in hala
gorece bilinmiyor. Ama bu sadece zaman meselesi.La Montesa ise simdiden ciddi bir ilgi uyandirmis durumda. Hafif
yapisina ragmen dikkat gekici bir karmagiklik ve derinlik sunan bu Garnacha, narin, oyunbaz ama ayn1 zamanda ciddi
saraplar tiretmeye adanmus yeni nesil Rioja tireticilerini sahneye ¢ikariyor. Carlos Sanchez, Javier Arizcuren ve Carlos
Mazo bu akimin diger 6rnekleri. Hepsini deneyin.

LA MONTESA QUINGON
J. Palacios Remondo DE VALMIRA
DG‘{:{J Rl.ﬂ]'l'l‘ VIONTESA VALMI ”.-\ J. Palacios Remondo

DOCa Rigja

17€ : 407€
LUy

3. CAMINS DEL PRIORAT, 2023
Alvaro Palacios, DOQ Priorat

Ve kapanigt Alvaronun en kigisel projesi olan Priorat ile yaptryorum. Buradaki fark su: Camins del Priorat, tam anlamryla
erisilebilir say1lmaz ve teknik olarak bir “giris seviyesi” sarap olarak siniflandirilmayabilir.

[zin verin agiklayayim.Bu saraphanenin zirvesinde, bin avroluk LErmita yer aliyor; ona La Baixada ve Les Aubaguetes
gibi diinya ¢apinda kirmizilar eglik ediyor. Bu saraplarin stili, Camins del Priorat ile pek ortak nokta tagimaz. Bu agidan
Camins, serbest bir siir gibidir: 6nceki 6rneklere kiyasla ok daha cesur, daha sulu ve daha yapilidir. Karsit bir sarap
degildir ama hayir — 6nceki 6rneklerin gordiugii islevi de gérmez.

flging.

CAMINS DEL L'ERMITA
PRIORAT Alvaro Palacios
Alvara Palacios DO Priorat
DOQ Priorat

25€ |.566€
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SARAP TRAVEL

Roma, Milano ve Portofino’yu

Unutulmaz Bir Zarafetle Kesfetmek
REHBERINIZ LA SCOLCA CEO’SU — CHIARA SOLDATI

Bazi yolculuklar sizi uzaga gotiiriir. Bazilari ise derine...

ROMA: BUYU ILE HUZURUN BULUSMASI

Roma, tarihin, zarafetin ve rafine misafirperverligin
bir araya geldigi, diinyanin en biiytileyici sehirlerinden
biri olarak kendini gosterir. Sehrin kalbinde huzurlu
bir siginak arayanlar i¢in Parco dei Principi Grand
Hotel & SPA 6ne ¢ikar. Seckin Parioli semtinde, Villa
Borghese’nin hemen yaninda yer alan bu liiks sehir oteli;
zarif bir bahge, agik yiizme havuzu, modern bir spa,
kapali havuz, sauna, Tiirk hamami ve kapsamli wellness
uygulamalari sunar. Ustelik iinlii Galleria Borgheseye
sadece bes dakikalik yiiriime mesafesindedir.

Ogle yemeginde, Piazza del Popolo’ya bakan Dal
Bolognese, klasik lezzetleri ve sik agik hava oturma
alaniyla gergek bir Roma deneyimi sunar. Aksam
saatlerinde ise Michelin yildizli Pipero Roma, segkin
meniisii ve ambiyansi zenginlestiren canli miizik
esliginde, gastronomi ile zarafetin bulustugu bir
yolculuga davet eder.

Sofranin 6tesinde Roma, sayisiz kiiltiirel hazine sunar:
heybetli Pantheon, gorkemli Aziz Petrus Bazilikasi,
Michelangelonun Sistina Sapeline ev sahipligi yapan
Vatikan Miizeleri, ayrica Roma Forumu ve Kolezyum—
Ebedi Sehir’in ihtisamini bugiin hala yasatan simgeler.

MILANO: KULTUR, MODA VE SIK
GASTRONOMI

Milano, moda, tasarim ve mutfak sanatlariyla
tanimlanan, farkli ama ayn1 derecede biiytileyici bir
cazibe sunar. Bu biiyii en ¢ok Via Montenapoleone ve

Via della Spiga boyunca kendini gosterir; diinyanin énde
gelen litks moda evleri bu zarif caddelerde siralanir.

One cikan duraklardan biri, Palazzo Gavazzide yer alan
ve yakin zamanda sofistike “Piano Nobile” boliimiiyle
genisletilen Buccellati butigidir. Burada zamansiz
miicevherler ve giimiis objeler adeta giyilebilir sanat
eserlerine doniisiir.
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Sik bir 6gle molasi i¢in, tarihi bir avlunun i¢inde sakl
olan Il Salumaio di Montenapoleone, sakin ve zarif bir
atmosferde Italyan lezzetleri sunar. Giiniin ilerleyen
saatlerinde ise La Rinascentenin terasinda yer alan

Maio, 6zel kokteylleri ve Milano Katedrali (Duomo)
manzarastyla biiytler.

Aksamlari, Langosteria kozmopolit bir dokunugla rafine
deniz Girtinleri sunarken, Beefbar Milano seckin etleri ve
diinya mutfagindan ilham alan tarifleriyle et tutkunlarin

#

T}

tontt

MILANO - DUOMO

cezbeder. Gecenin sik bir finali igin Rumore, 6zenle
hazirlanmus kokteylleri ve se¢ilmis miizikleriyle moda
dolu bir ortam sunar.

Konaklama konusunda segkin bir deneyim arayanlar
icin Casa Cipriani Milano, orta yiizyll Italyan tasarimini
modern liiksle birlegtiren butik bir otel olarak 6ne ¢ikar.
Cati bar1 ve restorani, 6zel spa alan1 ve kusursuz hizmet
anlayisiyla Giardini Indro Montanelli’ye bakar; sehrin
kalbinde sofistike bir kacis sunar.

Sanat ve kiiltiir meraklilar1 i¢in Milano; Pinacoteca di
Brera, Fondazione Prada, Triennale Milano ve MUDEC
gibi diinya ¢apinda miiesseselere ev sahipligi yapar.
Leonardo da Vincinin "Son Aksam Yemegi” eserini
gormek ya da Duomonun teraslarina gikarak sehrin
panoramik manzarasini izlemek, Milano ziyaretinin
vazgecilmezlerindendir.

PORTOFINO: DENIZIN KIYISINDA ZAMANSIZ
BIR ZARAFET

[talyan kagamaginizi sahil esintisiyle tamamlamak igin
Portofinonun zarafeti ve otantik ruhuyla yarisabilecek

PORTOFINO

pek az yer vardir. Ligurya Rivierastnda yer alan bu ikonik
balikg¢i kasabasi; renkli cepheleri, romantik limani ve
zahmetsiz cazibesiyle biiyiilemeye devam eder.
Olagantstii bir konaklama i¢in Splendido Mare, A
Belmond Hotel, marinaya sadece birka¢ adim mesafede,
denizcilikten ilham alan rafine bir litks sunar. Atmosferi
hem seckin hem de samimidir; misafirlerini koy
yasaminin rahat sofistikasyonuna davet eder.

Sahil boyunca yapilan yiirtytislerde Emilio Pucci,
Christian Dior gibi liiks butiklerin yani sira el yapimi
triinler sunan magazalar, deniz manzarasiyla kusursuz
bir uyum i¢inde yer alir. Denize sifir restoranlarda

taze deniz tirtinleri ve seckin saraplar esliginde yemek,
deneyimi tamamlar.

Kiiltiir burada da canlidir. Castello Brown'un panoramik
manzaralarindan San Fruttuoso Manastir’mn dingin
yalnizhigina kadar Portofino, yalnizca giizellik degil; doga,
sanat ve tarihle kurulan derin bir bag sunar.
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SARAP TRAVEL

Stil, Tat ve Mirasla Oriilii Bir Yolculuk
Joali & Joali Being: Iki Ada, Rafine Bir Kacisin Tek Hayali

[ster tarihi ihtisami, ister kozmopolit bir sikligi, ister deniz kenarinda huzuru arayin; Roma, Milano ve
Portofino birlikte italya’nin en ikonik deneyimlerini sunan rafine bir yolculuk vadeder. Zamansiz sanat
eserlerinden mimari saheserlere, liiks konaklamalardan diinya standartlarinda mutfaga kadar her durak,

gecmisle bugliinii unutulmaz bir zarafetle birlestirir.

JOALI & JOALI BEING DUNYASINI KESFEDIN:
GUZELIKTEN DENGEYE

Her nefesin giizellik oldugu, yalin zarafetin duygusal
derinlikle bulustugu, Hint Okyanusunun sanat, wellness
ve hayalin kiyisina usulca dokundugu bir diinyaya adim
atin. Joali Maldives ve Joali Beinge hos geldiniz—duyular
uyandiran, ruhu yatistiran iki olaganiistii kagis noktasi.
Burada yolculugun kendisi bile hayalin bir parcasidir.
Misafirler deneyimlerine Joalinin 6zel ugaginda
baglayabilir; konfor ve ayricalikla litks gokytiziine
ylikselir. Ana karadan ayrildiginiz anda déniisiim baglar.
Ucak turkuaz sularin ve el degmemis beyaz kumsallarin
tizerinden algalirken, adalar ufukta fisildanan bir vaat
gibi belirir.

Manzara sinematiktir: pudra beyazi kumlar,
akuamarinden safire uzanan kristal lagtinler ve her yolu,
her villay1 saran tropikal yesillik. Burasi yalnizca bir yer
degil, yasayan bir tropikal giizellik tuvalidir.

JOALI MALDIVES: SANATIN DENIZLE DANSI

Joali Maldives'te her kose bir hikéye anlatir. Varis
anindan itibaren bir otele degil, yaraticilik ve ustaligin
okyanusun ritmiyle bulustugu yasayan bir galeriye
adim atarsiniz. Kumlarin arasindan yiikselen cagdas
sanat eserleri, dogal malzemelerle harmanlanan heykelsi
i¢ mekdnlarla biitiinlesir. Yiksek tavanlar, 6zel infinity
havuzlar, el isciligi detaylar ve 6zenle se¢ilmis sanat
eserleri; huzur ve hayranlik uyandiran alanlar yaratir.
Joalinin Aquazzura ile yaptig1 6zel is birligi, butik

JOALI MALDIVES
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deneyimine ayr1 bir stil katmani ekler. Adanin
enerjisinden ilham alan sinirh koleksiyon sandaletler ve
aksesuarlar sunar. Joali iskelesinin islendigi imza clutch
ise bu siginagin zarif bir hatirasi olarak eve taginir.
Joalinin duyusallig1 mutfaginda da hissedilir. Burada
yemek bir an degil, bir yolculuktur. Bellinis’te Italyan
zarafeti, seckin klasikler ve 6zenle belirlenmis saraplarla
hayat bulur. Noriyoshi Muramatsu tarafindan tasarlanan
ve suyun tizerinde konumlanan Japon restoran: Saoke,
tat, mimari ve duygunun kusursuzca birlestigi teatral
bir deneyim sunar. $arap mahzeni ise nadir rekolteler ve
gizli hazinelerle doludur; her sise anlar1 yiiceltmek igin
titizlikle secilmistir.

Sabahlar Mura Restaurant’ta yamusak bir 151k ve dalga
fisiltilar1 esliginde uyanir. Tropikal meyveler, sicak hamur
isleri, zanaatkéar ekmekler ve istege gore hazirlanan
lezzetler adeta yenilebilir bir senfoni gibi sunulur.

JOALI BEING: GUZELLIK VE DINGINLIGE RUHSAL
BiR YOLCULUK

Joalinin sik 6zel siirat teknesiyle yapilan kisa bir
yolculukla Joali Beinge varilir—doniisiimiin zarafetle
gerceklestigi bir ada. Burasi yalnizca bir resort degil,
bilingle tasarlanmis bir yasam alanidir. Tamamen iyi
olusa adanan bu ada, beden, zihin ve ruhu dogayla uyum
icinde hizalamay1 amaglar.

Joali Being felsefesi dort temel iizerine kuruludur: Zihin,
Cilt, Mikrobiyom ve Enerji. Kisisel wellbeing rehberiniz
Jadugar, size 6zel bir iyilesme ritmi ve yolculuk tasarlar.
Adanin mimarisi dogayla nefes alir: palmiye agaglari,

JOALIMALDIVES -+~

yumusak kumlar, deniz havast... Biyofilik tasarim
(Iklime duyarli mekan tasarimzi), dogay1 her mekana
tasir. Areka Spada ses terapileri ve Watsu havuzlariyla
gerilim dinginlige doniigiir. Sedada titresim, sessizlik

ve mekéin uyum i¢inde ¢alisir. Aktarda ise geleneksel
sifa, modern bakim anlayisiyla aylar, yaglar ve ritiieller
araciligiyla bulusur.

Joali Beingde yemek de doniisiimiin bir pargasidir. FLOW
restoram ii¢ ayr1 mutfak konsepti sunar: vejetaryen
(Plantae), pesketaryen (Su) ve dengeli gurme (B’Well).
MOJO, giinesle aydinlanan 6gle yemekleri ve giin batim
cay ritiielleri sunarken, Yutori minimalist Japon safligini
yansitir. Sarap meniisii bile ayni 6zenle se¢ilmistir.

iKI ADA, SONSUZ DUYGU

Joali Maldives ile Joali Being arasinda se¢im yapmak bir
destinasyon se¢mek degil; kendi ritminizi, sezginizi ve
i¢sel 6zleminizi dinlemektir.

JOALI BEING

Joali Maldives; gtizellik, yaraticilik ve sinematografik

zarafetin hitkiim stird{igii, tasarim ile arzunun kusursuz

uyum i¢inde oldugu bir diinyadur. Joali Being ise
dinginlik, sifa ve ruhsal litksiin hdkim oldugu; her
adimda insani1 kendine biraz daha yaklastiran bir
sigmaktir.

Bu adalar sizi sadece agirlamaz. Sizi sarar. Riizgarla
yumusatir, giizellikle dokunur, anlamla doéntistiiriir.
Bu adalar sizi sadece agirlamaz. Sizi sarar. Riizgarla
yumusatir, giizellikle dokunur, anlamla doéniistiiriir.
Bazi yolculuklar sizi uzaga gotiiriir. Bazilari ise derine.
Joalide her detay—her tabak, her patika, her giin
dogumu—rafine yasamin ve gercek varolusun bir
kutlamasidir.

Bu adalar yalnizca birer destinasyon degildir.

Onlar gercege dontismiis duygular, tuz ve gokytiziiyle
sekillenmis hayallerdir.

Ve bir kez onlar1 yasadiginizda, giizellige—ve
kendinize—bir daha asla ayn1 gozle bakmazsiniz.

RIDGE 2000 Monte Bello, Krallye+t Deviet Z1yatfe+l'nde Sunuldu

Decanter'da yer alan habare
gore Eylil 2025'te Ridge
Monte Bello sarabi, ABD
Baskani Donald Trump’in
Birlesik Krallik ziyareti
onuruna Kral Ill. Charles
tarafindan verilen son devlet
ziyafetinde sunulmak tzere
secildi. Decanter icin kaleme
aldig1 yazida serbest editor

ve gazeteci Chris Mercer
soyle yaziyor: “California’nin
efsanevi Ridge Vineyards’i,

. hasadin Gizerinden 25 yil

.~ gecmis olan 2000 rekoltesi
Monte Bello ile sahne aldi.”
Windsor Kalesi’'ndeki gérkemli
St George’s Hall’da diizenlenen
ziyafet; etkileyici bir toren
atmosferi, seckin yemekler

ve olaganustu saraplarla unutulmaz bir geceye donustii. Genellikle Gg ila dort tabaktan olusan kraliyet
mendsl Kraliyet Sefi tarafindan hazirlanirken, sarap eslesmeleri Kraliyet Mahzenleri Katibi, Kraliyet
Mahzenleri Yeoman’i ve Devlet Konukseverligi Baskani tarafindan titizlikle seciliyor. 2000 Monte Bello’nun
bu seckin ekip tarafindan tercih edilmesi, bu rekoltenin kalici itibari ve zarafetinin glcli bir gostergesidir.
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LEZZET YOLCULUGU

Densuke Karpuzu, Japonya'nin
kasabasinda yetistirilen, diinya
biridir. Piiriizsiiz, simsiyah kabug
bu karpuz, Japon kiiltiiriinde prestij
kabul edilir. v

JAPONYA'DA KARPUZ NEDEN ONEMLI

Japonyada insanlar her yil 27 Temmuzda, “suika no

hi” (Karpuz Giinit) ad1 verilen etkinliklerle karpuzu
kutlar. Bu kutlamalar yaz sicagini hafifletmeye ve sicak
glinlere ferahlatic1 bir dokunus katmaya yardimci olur.
Bircok kisi bu meyvenin yasam tarzlarini etkiledigine ve
sekillendirdigine inanir!

DENSUKE KARPUZU

Densuke ya da siyah karpuz, yalnizca Hokkaidoda
yetistirilen nadir ve olduk¢a degerli bir karpuz tiiridiir.
Parlak siyaha yakin kabugu ve canli kirmiz etiyle taninan
bu karpuz, kendine 6zgii tatlilig1 ve ¢itir dokusuyla 6ne
cikar. Yetistirilme bicimi ve nadirligi nedeniyle diinyanin
en pahali meyvelerinden biri olarak bilinir; bazen tanesi
6.000 dolara kadar alic1 bulabilir.

KIRMIZI BIR KUTU ICINDEKI BIR DENSUKE KARPUZU
Densuke karpuzunun kabugu ¢ok koyu yesil, neredeyse
siyahtir.

Densuke karpuzlari ilk kez 1981 yilinda, Hokkaidodaki
giftcilerin piring disinda yeni tirtinler denemeye
baslamasiyla yetistirildi. 1989 yilinda marka tescili
yapild ve bugiin ¢cogunlukla Tohma bolgesinde
yetistirilmektedir; ¢iinkii adanin iklimi ve volkanik
toprag1 bu karpuz i¢in idealdir. Her bir karpuz,
orjjinalligini dogrulamak igin titizlikle kontrol edilir; bu
da onlar1 daha da 6zel ve nadir kilar.

Suika Japon kiiltiiriinii nasil etkiledi?

Bu ¢ok yonlii meyve, Japon kiiltiiriine ve giinlitk
yasamina derin sekilde yerlesmistir. Siyah karpuz ve
kare karpuz gibi benzersiz gesitler, Japon festivalleri ve
kutlamalarinda litks hediyeler olarak oldukea popiilerdir.
Ayrica karpuzun Japon mutfagindaki yayginlig: ve
Japonlarin bu meyveye duydugu sevgi, ¢esitli yemeklerde
ve eglenceli aktivitelerde de goriiliir.

MORIOKA RAMEN
Bu yemek, Iwate Prefecturedaki Morioka sehrine ait
iinlii bir soguk eriste yemegidir. Kore'nin naengmyeon

1 meyvelerinden

ve olaganiistii tatliligiyla taninan

li birhediye ve liiks sembolii olarak

yemeginden esinlenmis ve
1950’lerde Koreli gégmenler
tarafindan tanitilmigtir.
Zamanla yerel halkin
favorilerinden biri olmusg
ve sehrin en Uinli ¢ eriste
yemeginden biri haline
gelmistir. Bazen “reimen”
olarak da adlandirilir; bu da
“sogutulmus eriste” anlamina gelir. Bu eristeler, tavuk

ve dana suyundan yapilan, soya sosu ve kurutulmus
shiitake mantariyla tatlandirilmis soguk bir ¢orba i¢inde
servis edilir. Karpuz, Morioka ramen i¢in 6nemli bir
garnitiirdiir ve bu yemegi diger eriste yemeklerinden
ayirir. Yemege eglenceli ve lezzetli bir dokunus katar;
hem ¢ocuklar hem de yetiskinler tarafindan sevilir.
Insanlar 6zellikle yaz aylarinda bu ferahlatici ve aromatik
yemegin tadini ¢ikarir.

SUIKAWARI

Suikawari (karpuz kirma), hem lezzeti hem de gelenegi
agisindan 6zel bir yere sahiptir. Sadece bir meyve

degil, ayn1 zamanda yaz nesesinin ve ferahliginin bir
sembolidiir. Kare karpuz ve nadir Densuke karpuzu
gibi gesitler, Japonya'nin yaraticiligini ve kaliteye verdigi
Onemi gosterir.

Bu karpuzlar sadece lezzetli degil, ayn1 zamanda
festivaller ve kutlamalar i¢in harika hediyelerdir. Ister
taze olarak yiyin, ister soguk rameninize ekleyin ya da
suikawari gibi eglenceli oyunlara katilin; bu sulu meyve
Japonyadaki yaz eglencesinin 6ziinii yansitir.

DUNYA'DAN HABERLER / SARAP

SANTA MARGHERITA PINOT GRIGIO

¥

2024 rekoltesi, markanin imza niteligindeki temiz ve ferahlatici - 1el Bose
tarzini sarduren, klasik bir Italyan Pinot Grigio 6rnegidir. Cadel Bosco

VALDADICE
I HIHAZIONE B oRiTIHI
COMTRDLLATA

Ca’ del Bosco

1970'erin basindan beri éncti bir bagc1 ve sarap
tireticisi olan Ca’ del Bosco, giiniimiiziin 6nde gelen
Franciacorta sarap treticilerinden biridir.

Bu konuma, Maurizio Zanella tarafindan baslatilan
ve 1994 yilinda Marzotto Ailesi'nin katilimiyla devam
eden cogku, tutku, deneme ve siki ¢caligma sayesinde
ulagildy; bu sayede kestane agaclariyla cevrili bir kuliibe,
en modern ve gelismis sarap imalathanelerinden birine
donustarildi.

Ca’ del Boscoda iiretimin her agamasini belirleyen ve
yonlendiren tek bir hedef vardir: en yiitksek kaliteyi elde
etmek.

Santa Margherita Pinot Grigio

1935 yilinda kurulan Santa Margherita, insani, dogay1
ve teknolojiyi tek ve uyumlu bir modelde birlestiren
modern bir Italyan sarapgiligi yaratma vizyonuyla
dogdu. Marka, en basindan itibaren degisimi bir risk
degil, bir firsat olarak gorerek yeni stilleri, yeni tatlari
ve sarabin keyfini ¢ikarmanin yeni yollarini 6ngormiis;
[talyan sarabinin uluslararasi alandaki ¢agdas
kimliginin sekillenmesine katkida bulunmustur.

Bu vizyonun merkezinde ise markay: tanimlayan

ve diinya ¢apinda yeni bir standart belirleyen Santa
Margherita Pinot Grigio yer alir.

Hikayesi, devrim niteliginde bir teknik tercihle baslar:
Pinot Grigionun gercek bir beyaz sarap gibi vinifiye
edilmesi. Uziimlerin nazikge preslenmesi ve siranin
kabuklardan hemen ayrilmasi sayesinde temiz, parlak;
roze ya da amber olmayan bir stil elde edilmistir. {lk kez
1960 yilinda iiretilip 1961de piyasaya sunulan Santa
Margherita Pinot Grigio, modern, zarif ve ¢ok yonli bir
beyaz saraba yonelik talebi 6nceden yakalayarak cagdas
[talyan damak zevkinin diinya ¢capinda referanslarindan
biri haline gelmistir.

One Cikan Ozellikler:

Uretim Yeri: Valdadige, Trentino-Alto Adige, Italya.
Tat Profili: Sek (Bone Dry), taze, narin meyve notalarl.
Aroma: Yogun Golden Delicious elmasi ve narenciye.
Yemek Eslesmesi: Deniz tirtinleri, susi, taze peynirler,
beyaz etler. Tiiketim: Genellikle geng titketilmesi
onerilir (2-3 yil).
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SARAP ODULLERI

lki Sauvignon Blanc - iki 90+ puan

Paylasmaya Deger Bir Ovgii: Sarap diinyasinin en giivenilir isimlerinden

James Suckling, yakin zamanda Babich Sauvignon Blanc saraplarindan u
bazilarini degerlendirdi ve sonuclar harika. Bu degerlendirmeler, Babich B "\Bl("l I
baglarindaki 6zeni, distinceli sarap yapimini ve her yil detaylara gosterilen f'

baglilig yansitiyor. James Suckling'in Babich Sauvignon Blanc saraplarina
verdigi puanlar ve bu saraplar hakkinda soyledikleri soyle:

— BABICH MARLBOROUGH
SAUVIGNON BLANC 2025 - 91 Puan

ve dilimlenmis badem notalar
gosteriyor. Orta govdeli, sulu

sulandiran bir bitise sahip”
Yemek eslesmesi:

Bu Sauvignon Blanc, 6zellikle
istiridye olmak iizere deniz iiriinleri

B yemekleriyle mitkemmel uyum saglar!
BABICH Ister taze pigmis focaccia ister bir kase
i zeytin olsun, harika bir ana yemek

eslikgisi olan bu Sauvignon Blanc,
her durumda yemeginizi daha da
giizellestirecektir.

ek

BABICH

“Meyvemsi ve lezzetli, burunda limon, papaya

asiditeye sahip. Yuvarlak ve damak

-

3

T

of Franciacorta

BLACK LABEL MARLBOROUGH
SAUVIGNON BLANC 2025 - 90 Puan

"Temiz ve sulu, burunda olgun beyaz
meyveler, limon kabugu ve beyaz ¢icekler
hissediliyor. Hafif, yumusak dokulu ve
belirgin asiditeye sahip olan bu sarap,
lezzetli ve ferahlatici bir bitise sahip."

Yemek eslesmesi:

Black Label Sauvignon Blanc sarabimiz
cesitli yemeklerle keyifle tiiketilebilir.
Dana eti, deniz triinleri (6zellikle
istiridye ile miitkemmel uyum saglar)
veya tavuk yemekleriyle servis
edilebilir. Belki de ¢itir poppadomlu
hafif bir tavuk korma ile iyi gider.

@ |
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SARAP SPOT-LIGHT

ISTANBUL'UN EN KOKLU ITALYAN
RESTORANI DA MARIO'DA MENU

MUHENDISLIGI

Meltem Zeynep Coskun, 2018 yilinda Dogus Grubu binyesindeki
Da Mario’nun da i¢inde yer aldigi D-ream restoranlarinin sarap
programlarini yonetmeye baglamis.

Sizi tanyabilir miyiz?

Ben Meltem Zeynep Coskun. 2003 yilindan bu yana
sarapla profesyonel olarak ilgileniyorum. Kimya
mithendisiyim; WSET Diploma ((Londra merkezli Wine ¢
Spirit Education Trust en yiiksek seviye) sahibiyim (2018)
ve ayni zamanda WSET onayli sarap egitmeniyim (2019).
2018 yilindan bu yana Dogus Grubu'na ait D.ream
restoranlarinin sarap programlarini yonetiyor, ekiplerin
WSET egitimlerini yiiriitityorum. Ayni zamanda 2019
yilindan beri grubun Kapadokyada bulunan Argos Baglar
kolektif projesinin yonetiminden sorumluyum.

Dogus Grubu biinyesinde sektor ¢alisanlarina, kendi
kurdugum Wine Via Academy aracihigiyla ise saraba ilgi
duyan tiiketicilere WSET egitimleri veriyorum.

Sarap diinyasina olan ilginiz nasil basladi ve bu yol

sizi bugiin Da Mariodaki roliiniize nasil tagidi? Bu
kapsamda Da Mario’nun gastronomi yaklasimi ve sarap
kiiltiirii hakkinda da bilgi verebilir misiniz?

Sarapla yolculugum aromalara olan merakimla bagladu.
Lise yillarimda o giiniin kosullarinda klasik global parfiim
siselerini biriktiriyor, kokular tizerinden kendi begenimi
kesfetmeye ve aromalar1 ayirt etmeye ¢alistyordum.
Parfiim alaninda ilerlemeyi planlarken, Ankarada kalma
karariyla kendimi bir anda sarap sektoriiniin i¢inde
buldum. Sektére adim attiktan hemen sonra 2005 yilinda
WSET Londrada sarap 6grenme yolculugum basladi.
Sarap, benim i¢in diinyasini 6grendikge derinlesen bir
tutkuya donistirken, 23 yildir hep profesyonel yasantimimn
merkezinde yer ald.

2018 yihinda Dogus Grubu biinyesindeki Da Marionun
da i¢inde yer aldig1 D-ream restoranlarinin sarap
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programlarini ydnetmeye bagladim. Da Marioyu
Istanbuldaki en koklii ve istikrarli Italyan restoranlardan
biri olarak gorityorum; 1993’ten bu yana klasik Italyan
konfor mutfagini giiglii bir sekilde yansitan ve yillardir
ayni ¢izgisini koruyan bir marka. Zamansiz regeteleri,

sadelikten gelen siklig1 ve degismeyen kalite anlayisiyla Da
Mario, misafirlerine her zaman tanidik ama her seferinde
keyif veren bir deneyim sunuyor. Sadece bir restoran degil;
misafirlerin bir araya geldigi, anilarin paylagildig: gercek
bir bulugma noktasi. Nesilden nesile aktarilan giiclii bir
miidavim kitlesine sahip olmasi da bu siirdiiriilebilir bagin
en 6nemli gostergelerinden biri.

Sarap ise bu deneyimin en 6nemli tamamlayicilarindan
biri. Bu nedenle sarap programini kurgularken amacim;
[talyan mutfaginin ruhuna sadik, dengeli ve karakterli
secimlerle misafir deneyimini zenginlestirmek ve sarabi
masadaki hikayenin ayrilmaz bir parcas: haline getirmek.

Kisisel olarak sizi en ok etkileyen sarap stilleri, iiziimler
hangileri?

Kisisel olarak sarap diinyasinda oncelikle klasik bolgelere;
Burgundy, Bordeaux, Champagne, Kuzey Rhone, Loire,
Piemonte ve Almanya’ya bitytik bir tutkuyla baglyim.

Bu bolgeler arasinda 6zellikle teruar odakls, bag
siniflandirmasi tizerinden kaliteyi tanimlayan yapilari
nedeniyle Burgundy, Almanyay: ayr1 bir yere koyabilirim.
Rhonenun kuzeyi, Loiren bazi bolgeleri ve Piedmont,
Wachau da bu yonleriyle 6ne ¢ikan diger bolgeler.

Son 1,5 yildir bireysel olarak Burgundy bolgesine daha

fazla zaman ayiriyor ve bu bolgeyi daha derinlemesine
anlamaya calistyorum. Bordeaux ile baslayan “fine wine”
kesif yolculugum ise MW programinda kaldigim siirecte ve
D.ream Grubu'ndaki Bordeaux kavini yonettigim dénemde
6nemli 6l¢iide derinlik kazandu.

Favori sarap bolgeniz neresi ? Neden ?

Tiirkiyeden ise Diyarbakir Bogazkere benim igin
vazgecilmez. Argos Baglar ile ilgilenmeye basladigimdan
bu yana Emir iiziimiiniin ana vatam olan Kapadokya
teruar: beni derinden etkiliyor.

Klasik bolgelerin yani sira, teruar odakli Avrupa ve Avrupa
dis1 bolgeleri de yakindan takip ediyorum. Ozellikle
Oregonrun Willamette Valley bolgesi, Avusturyada Wachau,
Yunanistanda Santorini ve Naoussa, 1talya’da Etna ve
Avustralyada Tasmania, Yarra Valley, Giiney Afrikadan
Hemel-en-Aarde teruarin ok net ifade edildigi ve giderek
daha fazla ilgimi ¢eken bolgeler.

Stil olarak saraplar1 degerlendirirken teruarini yansitan,
bagda ve saraphanede gerektigi kadar miidahale ile
tiretilmis, dengeli ve ekstrakt edilmemis “seffaf” saraplar:
keyifle tercih ediyorum.

Bu tercihler Da Mariodaki seckiyi nasil etkiliyor? Sarap
programi hakkinda bilgi verebilir misiniz?

Da Mariodaki sarap programini tasarlarken ise kisisel
begeniden ziyade servis ve yonetim ekibiyle birlikte
anlagilabilirlik, listede gezinirken yorucu olmayan, tekrar
etmeyen kompakt ama enerjik bir yapy, gesitlilik ve en
6nemlisi yemekle uyumlu stiller sunmaya dikkat ediyoruz
Yemekle uyum kisminda italyan mutfagiyla Italyan
saraplarinin uyumundan faydalanirken, yerli ve diger
diinya tilkeleri secimlerinde de tabaklarla uyumlu, dengeli
ve tazelik iceren stillere ncelik vermeye ¢alistyorum.
Bunun yani1 sira Da Mario sarap programinda kadeh
sarap cesitliligi ve iistiin saraplar: Coravin (tam sise yerine
bardak ile sarap igme) ile sunma imkani1 da Da Mario
sarap programimin 6nemli bir pargasini olugturuyor.

Son donemde markann sarap meniisiinde yapilan
yeniliklerin arkasindaki yaklasim bizimle paylasabilir
misiniz? Bu doniisiim markaya nasi katki sagladi?
Son dénemde sarap meniisiinde yaptigimiz yeniliklerin

arkasinda, hem globalde hem de Tiirkiyede sarap tiiketim
aligkanlklarinda yasanan degisimi dogru okumak var.
Yeni jenerasyonun tercihleri, tilke dinamikleri ve ithalat
stireglerinin etkisiyle, sarap tiiketiminde belirli bir daralma
yasandigimi gozlemliyoruz.

Ozellikle sarap meniisiinde radikal bir degisiklik oldu,
bu konu hakkinda bilgi alabilir miyiz?

Bu noktada yaklasimimiz, listeyi biiyiitmeden gesitliligi
artirmak oldu. Sarapla bag olan misafir i¢in daha fazla
secenek sunarken, ayn1 zamanda listeyi kompakt ve
yonetilebilir hale getirdik. ithal saraplarda Coravin
seckisini belirgin sekilde genislettik. Bu sayede, tist
segment ve farkl stillerdeki saraplar: kadehte sunarak hem
kesif alanini artirdik hem de misafir deneyimini erisilebilir
yaptik.

Ayrica gegtigimiz Haziran ayindan bu yana, danigsman
sefimiz Maurizio Morelli dnderliginde fine wine
eslesmelerine odaklanan wine & dine etkinlikleri
diizenliyoruz; bu etkinliklerde 6zenle kurguladigimiz
se¢imlerle misafirlere unutulmaz bir deneyim sunmay1

ve sarabi gastronomik deneyimin merkezine tagimayi
hedefliyoruz.

Attigimiz adimlarla, misafirlerimizin ilgisini cekmek ve
farkli saraplarin yemek ile denenme oraninin artirdigin
gormek bizleri mutlu ediyor.
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DRINKS INTERNATIONAL 2026 - PRIMUM FAMILLIAE VINI

Primum Familiae Vini (genellikle PFV olarak kisaltilir, Latince: "Saraplarin ik Aileleri"),
tiyeligi on iki aileyle sinirli olan, aileye ait sarap tireticilerinin bir birligidir.

Dernek, 1990 yilinda ilk kez bu fikri ortaya atan Miguel Torres ve Robert Drouhin (Maison Joseph Drouhin'den)
tarafindan 1993 yilinda kurulmus. Amag, diinyanin en iyi sarap {iretici ailelerinden bazilarini bir araya getirmek
ve aralarindaki iletigimi kolaylagtirmakt1. Uyelik sartlari, bolgesinin en iist kademesinde yer alan ve yiiksek
uluslararasi itibara sahip bir saraphaneye sahip olmaktir. Yeni iiyeler yalnizca oy birligiyle kabul ediliyor. Subat
2005'te, Mondavi Ailesi (Napa Vadisi, California), Constellation Brands tarafindan devralinmasinin ardindan
dernekten ayrildi. Haziran 2006'da Famille Perrin dernege katildi. Agustos 2018'de Hubert de Billy (Champagne
Pol Roger), Jean-Frederic Hugel'in yerine dernegin yeni bagkani olarak atandi. Ekim 2018'de Liiksemburg Prensi
Robert (Chateau Haut-Brion, Domaine Clarence Dillon'in sahibi ve Litksemburg Prensi Charles'in oglu) PFV'ye
katild1. Temmuz 2019'da Marc Perrin (Famille Perrin) dernegin bagkani olarak atandi. A¢iklama Primum Familiae
Vini, iiyeligi on iki aileyle sinirli olan aile girketlerine ait sarap iireticilerinin bir dernegidir. Uyelerine gore, aile
isletmelerinin %851 ikinci nesilden 6teye gecemiyor; dernek bu sorunu amaci haline getirdi. Her yil, dernegin tiim
tiyeleri ve aile tiyeleri yillik bir toplant: i¢in bir araya geliyor.

Drinks International tarafindan agiklanan "2026 En Cok Hayranlhik Duyulan Sarap Markalar:” siralamas, aile
sahipligindeki mitkemmeliyetin kalic1 giiclinii bir kez daha gozler 6niine seriyor.

Bu y1l, Primum Familiae Vini'nin iiyesi olan yedi aile listede yer alirken, bunlarin 4’ti ilk 10da bulunuyor:

o Marchesi Antinori - #2, en yiiksek siradaki [talyan marka ve Avrupa’min En Cok Hayranlik Duyulan Sarap
Markast

o Familia Torres - #3, en yiiksek siradaki Ispanyol marka

o TEMPOS Vega Sicilia - #4

o Symington Family Estates - #8, dikkat ¢ekici sekilde +8 sira yiikselerek en yiiksek siradaki Portekiz markasi
Listede ayrica su isimler de yer ald1:

o Chateau Haut-Brion, Domaine Clarence Dillon — #22

o Sassicaia, Tenuta San Guido — #30

o Chadteau Mouton Rothschild, Baron Philippe de Rothschild - #33

Bu basarilar yalnizca performansi degil; ayn1 zamanda koklerini teruarlarindan alan, uzun vadeli vizyon, 6zgtinlitk
ve comertlik anlayisiyla hareket eden aile isletmelerinin degerlerini de onurlandiriyor.

Aileler tarafindan siirdiiriilen miras ve inovasyonun, ger¢ekten hayranlik uyandiran markalar yarattigin giiglii bir
sekilde hatirlatan bir tablo.
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CATENA ZAPATA, UST USTE IKINCI

YIL DUNYANIN EN COK HAYRANLIK
DUYULAN SARAP MARKASI SEQILDI

Arjantinli sarap tireticisi Catena Zapata, 2026 yili i¢in “Diinyanin En Cok Hayranlik Duyulan Sarap Markast”
secildi. Ust iiste ikinci yil zirvedeki yerini koruyan Mendoza merkezli saraphane, ayn1 zamanda "Giiney
Amerika'nin En Cok Hayranlik Duyulan Sarap Markasi” unvanini da elde etti.

Onceki siralamasina gére iki basamak yiikselen Italya’nin Antinori markast, "Avrupa’nin En Cok Hayranlk
Duyulan Sarap Markast" 6diiliiyle birlikte ikinci sirada yer alirken, listenin deneyimli isimlerinden Familia Torres
de podyumu 3. sirada tamamladi.

“Diinyanin En Cok Hayranlik Duyulan Sarap Markast” siralamasi; sommelierler, alicilar, toptancilar, Master of
Wine unvanli uzmanlar ve yazarlarin yer aldig: bir akademi tarafindan oylanmaktadir.

Drinks International editorii Shay Waterworth, “Her yil Akademimiz daha otoriter ve kiiresel sarap ticaretini
daha iyi temsil eder hale geliyor. Uyelerin diizenli olarak degismesi biiyiik nem tagiyor ve bu sayede modern sektirii
yansitan adil sonuglar elde ediliyor” dedi.

“Bu listede yer almak bash basina biiyiik bir basaridir; birinci siraya ulasmak ise gercekten olaganiistii bir basaridr.
Catena Zapatayi ve bu yilin ilk 50 listesinde yer alan tiim markalar: tebrik ediyoruz”

2026 listesinde ii¢ yeni marka yer aldi: Ispanyadan Scala Dei, Birlesik Krallik'tan Nyetimber ve "En Yiiksek Yeni
Giris"” 6diiliinii kazanan yine Ispanyadan Juve & Camps. "En Biiyiik Yiikselis' 6diili ise 2025’te 50. sirada yer
aldiktan sonra 2026'da 16. siraya yiikselen Italyadan Ornellaia’ya verildi.

Dikkat ceken performanslar arasinda, 17. siradaki Giiney Afrikadan Kanonkop - "Afrika ve Orta Dogu’nun En
Cok Hayranlik Duyulan Sarap Markasi” unvanini koruyor ve 34. siradaki Ridge - 12. kez Kuzey Amerikanin En
Cok Hayranlik Duyulan Sarap Markasi bulunuyor.

Avrupa, ilk 50’nin 36’sin1 olusturarak hakimiyetini siirdiiriirken, 6zellikle Fransa, Ispanya ve Italya giiglii sekilde
temsil ediliyor.

Drinks International yaymncist Justin Smith, “Diinyanin En Cok Hayranlik Duyulan Sarap Markalari’nin
basarilarini kutlamaktan gurur duyuyoruz” dedi.

“Bu liste; kalite, tutarlilik, inovasyon ve marka giicii agisindan en iyileri one ¢ikartyor. 2026 siralamamizda yer alan
tiim markalari tebrik ediyor, Oniimiizdeki yillarda da kiiresel sarap endiistrisindeki miikemmelligi takdir etmeye
devam etmeyi sabirsizlikla bekliyoruz”

Alinti: 26 Mart 2026 Eleanor Yates/Drinks International
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LUXARDO BITTER BIANGO

7
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Uretici: Girolamo Luxardo S.p.A.
Adz: Bitter Bianco

Alkol Derecesi: %30 alkol (hacmen)
Sise Boyutu: 700 ml - 750 ml

Raf Omrii: Siiresiz

T

Luxardonun arsivlerinde 1900’li yillarin bagindan kalma bir Bitter Bianco tarifi
bulunmaktaydi. Ancak sirketin Zaradaki tesislerinin yikilmasiyla birlikte ne

numune ne de mevcut siselere ulasilabildi.
Luxardo Bitter Bianco, Luxardo Bitter ile ayn1 ac1 otlar, aromatik bitkiler ve

HL narenciye infiizyonlarini paylagir. Ancak harmanlama siirecinden énce bu
infuzyonlarin ¢ogu damitilir. Bu islem tirtintin rengini seffaf hile getirir ve

_/fff: . aroma profilini hafifce degistirir.
- Son asamada aci tad giiglendirmek i¢cin Roman Absinth (pelin otu)
i inflizyonu eklenir; bu da iirline fildisi tonunda rengini verir. Luxardo
l Bitter Bianco, klasik kokteyllere farkli bir yorum katmak i¢in son derece
uygundur. Ornegin Negroni, Negroni Bianco’ya; Paloma, Paloma Biancoya

doniisebilir. Ayrica sade olarak ya da buz tizerinde klasik bir aperitif olarak
- LU x A RD O da keyifle tiiketilebilir.
T e i B Ozellikler:
: ) m = .? o Renk: Berrak, soluk altin kehribar.
il W ¢~} .« Aroma: Bahge meyveleri, canli narenciye ve beyaz ¢igeksi kokular; yilbag:
2 ng baharatlar1 ve bitkisel notalar.
n T o Tat: Aci-tath dengesi. Olgun armut, canli portakal ve limon, kok

bitkilerden gelen acilik; biberiye 6nciiliigiinde bitkisel karmagiklik ve beyaz
biber tonlarinda baharat. Uzun, acy, bitkisel ve hafif baharatli bir bitis.

Ideal Servis:

Negroni Bianco

35 ml Luxardo Bitter Bianco

30 ml Dry Vermouth

20 ml Luxardo London Dry Gin
Yontem: Karigtirarak hazirlanir
Stisleme: Greyfurt kabugu
Bardak: Old Fashioned

Girolamo Luxardo S.p.A.
1"'. Via Romana, 42 - 35038 Torreglia (Padova), Italya
Tel: 049 99 34 811 | Fax: 049 99 34 836
* venditeitalia@luxardo.it

. www.luxardo.it
|

f@in
LUXARDOIT

|."'U:- s o it
P ¥ Tk I.'i i r' . .
GDO igermez | Koser sertifikali | Vegan dostu
Luxardo 5.p.A

=
o LUXARDO Via Romana, 42 35038 Torreghi - Padova ialy
info@lpardeit  +39 4999 4 811
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TEQUILA CASA DRAGONES E§SIZ YUMUSAK YUDUMLANIR TEQUILALAR

Clase Azul Plata, %100 oraninda Jalisco eyaletinin en yiiksek noktalarinda yetisen Mavi Agaveden iiretiliyor. iklimi

ve arazi 0zellikleri karakteristik bir tekila aromas: sunuyor. Agavelerin her biri 6 ila 8 yil boyunca yetistiriliyor. Clase
Azul'un bir bagka 6zelligi karaflarinin da Meksikal1 zanaatkarlar toplulugunun kalbi ve ruhuyla yaratilmis olmast.
Jalisconun bereketli ve muhtesem daglarindan Puebla’ya, Meksikal1 zanaatkarlarin giintimtize tagidiklar: bin yillik
mirasina kadar, Clase Azul'un her karafi Meksikal1 koklerine sanatsal bir 6vgiidiir. Clase Azul'un essiz lezzetinin nedeni,
Jalisconun yaylalarinda deniz seviyesinden yaklagik 2 bin 103 metre yiikseklikte olmasindan kaynaklaniyor. Topraginin,
ikliminin ve ¢evresinin niteligi, agave bitkilerine Clase Azul'u essiz bir tekila yapan benzersiz 6zellikler veriyor. Clase
Azul Plata damitimdan sonra yaslandirilmadan siseleniyor. Bazen 60 giine kadar paslanmaz gelikte dinlendiriliyor ve
ahsap ficilarda 30 giinden daha fazla yaslandirilabiliyor. Clase Azul Plata’nin burnunda taze portakal, limon ve nane
aromalari ile vanilya, yesil elma ve yesil ¢ay ipuglar1 mevcut. Damakta vanilya, Meyer limonu, taze nane ve yesil guava
dokunusu hissediliyor.

SAN MIGUEL DE ALLENDE

Meksika'nin kalbindeki en zarif somiirge kasabalarindan biri, yakin zamanda UNESCO Diinya Mirasi: Alan: olarak ilan
edildi. Casa Dragones'in manevi yuvasi olan San Miguel de Allende, essiz yanmusakliktaki tekilalarimizin inceligini temsil
eder.

Casa Dragones Joven, Wine Enthusiast'tan 96 Puan alarak en yiiksek tekila puanini elde etti.

Casa Dragones Blanco, Epicurious tarafindan En Iyi Blanco Tekila segildi.

Casa Dragones Aiiejo Barrel Blend, Food ¢ Wine tarafindan 2020'nin En Iyi Segimleri arasina segildi.
Casa Dragones Reposado Mizunara, yalnizca yeni Mizunara mese fi¢ilarinda dinlendirilen ilk tekiladur.

CASA DRAGONES JOVEN >

Yeni Amerikan mese ficilarinda dinlendirilmis, %100
Mavi Agaveden tretilmis silver ve

extra-aged tekilalarin ustalikla harmanlanmasiyla
elde edilen kiigiik partili bir tekiladir. Karmagik ve
son derece yumusak tad1 sayesinde yudumlayarak
icmek ve yemeklerle eslestirmek i¢in

idealdir.

“Diinyanin en iyi yudumluk tekilas:” — CNN Travel

CASA DRAGONES ANEJO >

Kiigiik partiler halinde iiretilen %100 Mavi Agave
Anejo yudumluk tekilasidir. Karakteristik yapisini,
her biri kendine 6zgii aroma ve 6zellikleri i¢in
secilen iki farkli ahsap figida - yeni Fransiz mesesi
ve yeni Amerikan mesesi — olgunlastirilmasindan
alir. Olgunlagma stirecinin sonunda her iki figida
dinlenen tekilalar harmanlanarak agave karakterinin
one ¢iktig1, benzersiz derecede yumusak bir tat
profili olusturulur.

“Son derece aromatik ve zengin” — Town & Country
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CASA DRAGONES REPOSADO >

Casa Dragones Reposado Mizunara ile tanigin:
yalnizca yeni Mizunara figilarinda dinlendirilen ilk
tekiladir. Japonya'ya 6zgii nadir bir mege tiirii olan
Mizunara, geleneksel olarak Japon viskilerinin
olgunlastirilmasinda kullanilir. Bu narin sekilde
dinlendirilmis tekila, agavenin mineral karakterini
Japon mesesinin hafif notalariyla miikemmel bir
dengede bulusturarak siradanin Otesinde rafine ve
zarif bir tathlik sunar.

200 COPAS BY CASA DRAGONES >

%100 saf Mavi Agaveden kiigiik partiler halinde

el isciligiyle tiretilir ve 6zel yapim Amerikan mege
figilarinda 12 aydan fazla siireyle olgunlastirilir.
Mese, bal ve tatli kavrulmus agave notalariyla
olaganiistii yumusaklik sunan bu yudumluk tekila;
yeni baslangi¢lar: ve unutulmaz geceleri kutlamak
icin miikemmeldir.

CASA DRAGONES BLANCO >

%100 Mavi Agaveden tiretilmis, kiigtik partili
bir silver tekiladir. Safliga odaklanan yenilikgi
bir {iretim siireciyle hazirlanarak agavenin
gercek 0ziini ortaya ¢ikarir. Berrak ve yumusak
icimi sayesinde buz tizerinde ya da 6zel craft
kokteyllerde keyifle tiiketilebilir.

“Tekila deneyimini bir iist seviyeye tasimak
isteyenler i¢cin” — Liquor.com

.
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DIiSTILE SPOT-LIGHT

DISTILLERIE BERTA:
1947°DEN BUGUNE BIR AILE, BIR TOPRAK...

Berta ailesi 75 yili askin stredir mese ficilarda yillandirilmis ickiler
Uretmeye kendini adamis. Berta dinyasinin kalbi, Mombaruzzo Asti'deki
merkezde atiyor. Buradaki dért mahzende grappa Gretimi yapiliyor. Ayrica
amaretti lreten pastane, sirket mizesi ve restore edilerek butik Relais ve
misafir agirlama mekdnlarina dondstardlmdas tarihi yapilar yer aliyor.

Damitma Sanati

75 yili askin siiredir Distillerie Berta, yenilikgi bir
vizyonla zanaatkirhg yorumlayarak Italyan damiti-
minin mitkemmelligini temsil ediyor. Monferrato
tepelerinde bulunan sirket, gelenege siki sikiya bagli olup
kalite ve 6zgiinliik arayisinda gelecege odaklanmustir.
Her sise, tutku ve 6zveriyle yiiriitiilen titiz bir siirecin
sonucudur. Bertanin felsefesinin merkezinde, ham
maddeye ve topraga duyulan derin sayg: yer alir.
Kullanilan tiziim posalari, bolgenin énde gelen sarap
tireticilerinden 6zenle secilir; tireticilere posanin taze ve
nemli kalmasini saglayan 6zel kaplar saglanir; bu, ytliksek
kaliteli tirtin elde etmek i¢in temel bir kosuldur.

Damla Damla

Damitmanin temelinde buhar vardir. Modern teknolojiye
sahip ustalar {i¢ agamali siireci uygular: buharin tizim
posasindan alkol ¢ikardigs ilk damitma, safsizliklar
gidermek i¢in soguk filtrasyon ve en kaliteli grappa 6zii
olan “kalbin” ortaya ciktig1 ikinci damitma.

Yaslanmay1 Bilmek Bir Sanattir
Kurucu Paolo Bertanin, II. Diinya Savasi sonrasi krizinde
grappay1 satmak yerine mese ficilarda dinlendirme
ongoriisii dogru cikti: kehribar renginde, yogun ve
benzersiz aromali yeni bir grappa dogdu.
Bugiin Bertadaki her grappa dort mahzende yillandirilir:
o Fic1 Mahzeni: Biiyiik mese ficilar icin
mitkemmel olan Slavonya mesesi kullanilir.
» Barik Mahzeni: Seckin grappa tiirleri, Troncais
ve Allier ormanlarindan gelen mese ficilarda en
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az ekiz y1l dinlendirilir; LED 1siklari ve klasik
miizikle zarif bir ortam olusturulur.

o Ar-Ge Mahzeni: Yaraticilik ve yenilik
burada birlesir; farkli grappalar harmanlanir,
yeni yillandirma yontemleri denenir.

+ SoloPerGian Mahzeni: Kurucunun oglu
Gianfranco Bertaya adanmugtir. Ug farkli Berta
seckisinin harmaniyla iiretilen ve 10 yil
yillandirilan SoloPerGian burada bekletilir.
SoloPerGian ayn1 zamanda geng zanaatkarlara
destek saglayan bir vakiftir.

Kalite Odakl1 Uretim

Berta, topragin hikéyesini anlatan yiiksek kaliteli grappa
ve likor serileri sunar.

Ailenin yeni imza serisi Legami brendileri, 38, 45 ve 51
sene yillandirilmigtir.

Selezioni serisinin yillandirilmis brendileri, olaganiistii
karmasgiklik ve derinlik sunar; bunlar arasinda
kurucunun onuruna iretilen ve 20 yil mese ficilarda
dinlendirilen Selezione del Fondatore Paolo Berta dne
¢ikar.

Primaneve serisi, genglik enerjisini yansitan yumugak
icimli distilatlarla taninir.

Oltre serisi, Marsala sarabi veya tek malt viski
figilarinda yillandirilmis grappalarla yenilikgiligi
simgeler.

Nizza, Monferrato {ireticilerine bir 6vgiidiir; bolgenin
tutkusunu yansutir.

Villa Prato, turuncgil, taze meyve ve baharat
aromalariyla seyahat tutkusunu temsil eder.

Castello Monteu Roero serisi, ailenin restore ettigi
satodan ilham alinmigtir. Dogal parkta yetisen baharat
ve otlarla yapilan likérler saf olarak veya kokteyllerde
titketilir.

Yenilik ve Siirdiiriilebilirlik

Distillerie Berta, gelenegi teknolojiyle birlestirerek cevre
dostu projeler gelistirir.

Dogal yalitimli yeralti mahzenleri iklimlendirme
ihtiyacini ortadan kaldirir.

Elisi and Unica for the Environment grappa serilerinin
her siparisinde, Treedom is birligiyle Kenyadaki Berta
ormanina bir agag dikilir.

Is Giicii ve Amaretti

Mombaruzzonun inlit amaretti kurabiyeleri, 2011de
Moriondo Carlo markasinin devralinmasiyla yeni
lezzetlerle zenginlesti: findik, kahve, sekerlenmis meyve,
cikolata ve grappa aromalari.

Ziyaretgilere Ozel Deneyimler
o Klasik Berta Turu ve Tadim1: Damitma miizesini
ve {i¢ mahzeni gezip ii¢ farkli icki tadabilirsiniz.
o Berta Miizesi: Damitmanin ge¢misine yolculuk.
o Berta Lab: Primaneve serisinden siseleri
kisisellestirip kendi etiketinizi yaratabilirsiniz.

Konaklama ve Misafirperverlik
+ Relais Villa Castelletto: Lavanta ve zeytin
agaclaryla gevrili huzurlu bir tesis.
o Villa Prato: 19 siiit, iki restoran ve genis SPA
alaniyla 6ne ¢ikar.

Rakamlarla Berta

1947de Mombaruzzoda kurulan Berta, bugiin 30dan
fazla grappa ve 7 likor ¢esidiyle 70’ten fazla tilkeye ihracat
yapmaktadir. 2023 cirosu 14 milyon avroyu agmis olup
satiglarin %5071 ihracattan gelmektedir.

Berta Damitimevinin Rakamlarla Ozeti

1947 yilinda Asti bolgesindeki Mombaruzzoda kurulan
bu iinlii aile isletmesi Piyemonte damitimevi, bugiin
30dan fazla grappa ve 7 farkl likor ¢esidiyle uluslararasi
pazarda bir referans noktasidur.

Yillar iginde Berta ailesi, Relais Villa Castelletto ve
zarif Villa Prato gibi tesislerle konaklama sektoriindeki
varligini genisletti.

Diger girisimler arasinda Monteu Roero Kalesi’nin
restorasyonu, Castelletto dell'Annunziata ve Borgo
Roccanivo’nun yeniden hayata kazandirilmas ile

S. Giovanni Manastir1'nin satin alinmasi yer almaktadir.
Ayrica Mombaruzzonun iinlii amaretti kurabiyelerinin
tiretiminde uzmanlagmis bir pastane de biinyelerine
katdmustir.

40 kisilik bir ekiple ¢alisan Distillerie Berta, 2023 yilinda
14 milyon avroyu agkin ciro elde etmis,

satislarinin %50’sini 70’ten fazla tilkeye yapilan ihracat
olusturmustur.
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DIiSTILE/SARAP HABERLER

COTSWOLDS, 2026 WORLD WHISKIES AWARDS'DA
ODULLER KAZANDI

Alice Pearson: Yilin Damitimevi
Miidiirii segildi

#*Savunuculuk
(Global Advocacy)
Direktoriimiiz Rob
Patchett Marka
Elgisi dalinda
“Yiksek Takdir”
aldi.

2026 World Whiskies Awardsdan paylasmak istedigimiz oldukgea giizel haberlerimiz var. The Cotswolds Distillery,
yalnizca igkileriyle degil, onlarin arkasindaki insanlar ve ilkelerle de takdir edildi.

> Uretim Direktériimiiz Alice Pearson’1 yiirekten tebrik ediyoruz. Kendisi Yilin Damitimevi Miidiirii secildi -
liderligi, vizyonu ve 6zverisi i¢in harika bir takdir.

> Damitimevimiz, Stirdiiriilebilir Damitimevi kategorisinde “Yiiksek Takdir” aldi. Bu 6diil, Sulak Alan Ekolojik
Aritma Sistemimiz de dahil olmak tizere, her isi bilingli ve 6zenli yapma konusundaki kararhiligimizi kutluyor.

> Kiiresel Savunuculuk (Global Advocacy) Direktoriimiiz Rob Patchett’i de tebrik ediyoruz. World Whisky
kategorisinde Marka El¢isi dalinda “Yiiksek Takdir” aldy; hikdyemizi birer kadeh esliginde diinyanin dort bir yanina
tagimaya devam ettigi i¢in.

Her bir 6diil, her siseye konulan 6zenin, sabrin ve tutkunun bir gostergesi.

Cotswolds Damitim Evi, 2014 yilinda kurulmus olup, hem 1ngiliz viskisi, hem de cin tireten birka¢ damitim evinden

biridir.

SARAP URETEN UNLULER

Sarap endustrisi son on yilda oldukga zorlu bir dénem gegirdi. iklim degisikligi baglar etkiliyor, icme
aliskanliklari da degisiyor; geng nesiller alkolslz sarap gibi alternatif igeceklere yoneliyor ve genel olarak
daha az alkol tiiketiyor. Ekonomik belirsizlik, kiiresel pandemi, giimrik vergileri konusundaki karmasa
ve sayisiz baska faktor sarap diinyasini altist etmis durumda.Tiketicilerin dikkatini gekmek amaciyla,
son yillarda birgok tnll isim sarap dinyasina adim att. 2026'da mevcut hayran kitlelerinin ylksek
satiglara donilisecegini ve zor durumdaki icecek sektoriine yeniden ilgi kazandiracagini umuyorlar.

Bazi Unliler yalnizca isimlerini etikete koymakla yetinirken, bazilari Gretimin her asamasiyla yakindan
ilgilenerek sarabi gercekten kendilerine ait kiliyor.

Meghan Markle

Sussex Diisesi Meghan Markle, son yillarda bir yasam tarzi imparatorlugu kurmak igin yogun sekilde
cahsiyor. Netflix programi “With Love, Meghan” 2025’in basinda yayinlandi ve iki sezonun yani sira bir
de yilbasi 6zel bolimiuyle ekrana geldi. Her zamanki gibi, programda da gorilen 6zenle segilmis ev ve mutfak triinlerinden olusan
markasi kisa slire sonra piyasaya ¢ikti ve Urinler gevrimici magazada hizla tiikkendi. Ardindan sarap geldi. Markle’in As ever Napa
Valley Rosé sarabi 2025'te piyasaya slrildi; yalnizca As ever sitesinde satildi ve bir saat iginde tlikendi. Marka o zamandan beri
iriin yelpazesini genisleterek Napa Valley brut kopukll sarap ve Yeni Zelanda’nin Marlborough bolgesinden bir Sauvignon Blanc
da sunmaya basladi.Markle’in saraplari Fairwinds Estate Winery tarafindan, California’daki Napa Valley’de Uretiliyor. Bu saraphane
kendi etiketi disinda, sirketler, okullar ve diger kuruluslar igin 6zel tiretim saraplar hazirlamasiyla da biliniyor. Markle’in Gretim
slirecinin hangi agsamasina ne kadar dogrudan dahil oldugu net degil; ancak kendisinin blyk bir sarap tutkunu oldugu biliniyor.
Hatta uzun siire yazdigl yasam tarzi blogunun adi bile bir saraptan geliyordu: “The Tig”, yani Super Tuscan sarabi Tignanellonun
kisaltmasi. Acaba As ever markasi ileride daha da genisleyip bir italyan kirmizi kupaji iretmeyi dener mi? Bunu gérmek igin
beklememiz gerekecek.
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a "gCGUn Batimindan ilham Alan
Miksoloji Deneyimi

MEKANLARDAN HABERLER

Halic kiyisinda, Tersane Istanbul’un tarihi
dokusu icinde yer alan Aliée Istanbul, sanat,
gastronomi ve iyi yasami bir araya getirmek

icin tasarlandi. “House of Curious Minds”
vizyonuyla sekillenen bu ev, yaratici zihinlerin ve
kesif arzusuyla hareket edenlerin bulustugu bir
topluluga ev sahipligi yapiyor.

liée Istanbul’un icinde yer alan ve adiyla uyumlu
dekorasyonuyla yepyeni bir stil sunan Pink Bar, aksam
saatlerinde ritmin dogal olarak biraraya geldigi adres
olarak kisa siirede meraklilarini olusturdu. Mekan, adin
mimari dokusundaki ikonik pembe mermerlerden ve Hali¢
tizerinde her aksam farkli tonlara biiriinen giin batimindan
aliyor. Giin 15181 yavasca gekilirken, mekanin yiizeylerinde
beliren pembe tonlar, Pink Bar’in atmosferine de yon
veriyor. Istanbul’un giin batimiyla kurdugu iligki, kokteyller
ve miizik esliginde yeniden yorumlaniyor.

Pink Bar'in merkezinde gii¢lii bir miksoloji yaklagimi
bulunuyor. imza kokteyl meniisii, diinyanin farkli
koselerinden ilham alan tarifleri bir araya getiriyor; klasik
kokteyller yaratici yorumlarla yeniden sekilleniyor. Alkolli
seceneklerin yaninda alkolsiiz kokteyller ve 6zenle secilmis
saraplar da meniintin 6nemli bir parcasi. Kokteyllere eslik
eden Asya fiizyon atigtirmalik tabaklari ise geceyi daha
sosyal ve paylasim odakli bir deneyime doniistiiriiyor.

Miizigin ritmi, aksamin atmosferini belirliyor. Pink

Barda geleneksellesen vinyl sessions programi, plak
koleksiyonlarindan segilen pargalarla analog miizigin
sicakligini mekéna tagiyor. Secili DJ performanslari ve canli
setler, mekéanin enerjisini yitkselten dogal bir akis yaratiyor.

Pink Bar'in duvarlarinda yer alan “Room of Sultan Ahmed
II (Fruit Room)” eseri de mekanin hikayesine ayr1 bir
katman ekliyor. Marmara Universitesi Giizel Sanatlar
Fakiiltesinin akademisyenleri ve 6grencileri tarafindan
hazirlanan bu ¢alisma, Osmanli dénemine ait meyve
odalarindan ilham aliyor ve mekanin sanatla kurdugu
iligkiyi gortintir kiliyor.

Aksam ilerledik¢e Pink Bar, kokteyl ustalig1, miizik ve
sohbet etrafinda sekillenen canli bir bulusma noktasina
doniigiiyor. Giin batimi Hali¢’in tizerinde kaybolurken,
Istanbul geceleri burada kendi ritmine kavusuyor.

Rezervasyon: dine@alieeistanbul.com
Tel: (+90) 501 810 82 35.
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ICKi DUNYASI

"UCAN ONOLOG"A VEDA...

DUNYANIN 5 KITASINDA YUZLERCE SARAP URETICISINE DANISMANLIK YAPARAK
SARAPLARINI GUZELLESTIREN TARIHIN EN UNLU ONOLOGU MICHEL ROLLAND
(FLYING WINEMAKER)) HAYATINI KAYBETTI. MEHMET YALCIN

11, 2002’ydi. O zamana kadar biraz kapali ve gizemli
duran Bordonun “Grand Cru” satolar1 diinyaya

daha fazla agilmaya karar vermis, bir énceki yilin
fermantasyonu bitip kupajlar1 yapilmis saraplarinin fig1
orneklerini tatmaya farkli ilkelerden sarap yazarlarini
davet etmisti. Ben de bu tadim maratonundaydim ve
bir aksam Pomerol kabasasindaki aile isletmesinde
konuktum. Adi “sato” olsa da biiyiik¢e bir kir evi

olan evin sahibesi yasli hanim, “Sizler saraplarimizin
inceliklerini ve farklarini kesfetmeye geliyorsunuz. Oysa
yakin zamana kadar 6yle pek incelikler ve aralarinda
biiyiik farklar yoktu” dedi. “Benim gengligimde biitiin
Pomerol ayni giin senlikle hasata baslar, yine ayn1
glinlerde de bagbozumunu bitirirdi...”

Bugiin Bordonun hemen her saraphanesinde onlarca
kiigiik tank var, her biri bagdaki bir kiigiik parsele ait ve
bagbozumlari pek ¢ok parametre izlenerek parsel parsel
ayr1 tarihlerde yapiliyor. Her parselin sarabi da ayr1
isleniyor. Bu parsellerde tiziimler olgunlasirken yaprak
budamasi, “yesil hasat” da denilen tiztimler hamken
yapilan salkim budamas, iztimlerin optik okuyucularla
ayitklanmasi, saraplarin pompalanmadan yer¢ekimine
uygun bir akigla aktarilmasi da rutin uygulamalar
durumunda.

Bordonun baslatip ardindan biitiin diinyanin
sahiplendigi bu sarap reformlarinin arkasindaki
isim ise, 1947 dogumlu bir iiretici ve 6nolog, Michel
Rolland...

Gegtigimiz hafta 79 yasinda 6len Rolland, Pomerolde
Le Bon Pasteur satosunda dogmus, ¢ocuklugu bagda ve
saraphanede gecmisti. Lisede bagcilik ve tiniversitede
6noloji okudu, 1972°'de mezun olunca babasi satoyu
ona birakmadigi i¢in yine 6nolog olan esiyle birlikte
bir sarap analizleri laboratuar1 kurdu. Ardindan da
once bolgesinde, sonra da bagka bolgelerde iireticilere
danismanlik yapmaya basladu.

Yukaridaki reformlara énciilitk etmenin yani sira farkl
tiztimlerden saraplarin kupajini ustalikla yapiyor, bazi
satolar kendisinden sadece bu yonde yararlaniyordu.
Hizmet verdigi pek ¢ok iiretici, “Michel’'in ham bir
sarabin nasil gelisecegi yolunda miithis bir sezgisi ve
6ngorisi var” diyordu.

Rolland Bordodaki satolar disinda ilk danigmanhigini
1987'de Kaliforniyaya verdi, sonraki yillarda bes kitaya
uzanarak katkida bulundugu satolarin sayis1 150’ye
ulast1. 2000’lerde ABDden Hindistan'a, Arjantinden
Giiney Afrikaya, Brezilyadan Kanada'ya uguyor, bu
yiizden ad1 “ugan 6nolog’a ¢ikiyordu. Danigmanlik
yaptiklar1 arasinda bazilar1 ADCO portfoyiinde de olan
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[talyada Ornellaia ve Masseto, Kaliforniyada Harlan
Estate, Screaming Eagle ve Bryant Family, Arjantinde
Clos de los Siete, Silide Casa Lapostolle, Ispanyada
Marques de Grignon, Bordoda aralarinda Chateau
Ausone, Angelus, Figeac, La Conseillante, Pavie, Smith-
Haut-Lafitte ve Pontet-Canetnin de oldugu 65 sato 6ne
¢ikiyordu.

Rolland 1990’larda garap kalitesini arttiran temel
uygulamalarin yani sira yeni teknikler de gelistirdi.
Uziimlerin normalden geg hasat edilmesi, uzun ve
sicaklik derecesi yiiksek fermantasyon, sarap dolu
tanklara oksijen verilmesi, yeni mege fi¢1 kullanimi gibi
uygulamalar ortaya yiiksek alkollii, yogun tanenli ve
“meyve bombas1” gosterisli saraplar ¢cikardi. Amerikan
damak tadina yatkin bu saraplarin ABD'nin tinli sarap
elestirmeni Robert Parker tarafindan 6vgiiye bogulup
yiiksek puanlar almasi, neredeyse ayr bir stil dogurdu.
Rolland ve Parker biitiin saraplarin birbirine benzedigi
bir ortam yaratmakla, “Sarabin Mcdonaldizasyonu” ile
suclandi.

2010’larda bu akim zayifladi, Parker'n 2019'da emekliye
ayrilmasiyla da moda dindi. Rolland da bu yillarda
temposunu biraz diisiirdii, danigmanlik i¢in gidip
gelirken gok sevdigi Arjantinde satin aldig1 bag ve
saraphanelere yogunlast1. Hatta Buenos Airesde adin
verdigi bir steakhouse bile agt1.

Oviilen ve elestirilen yonleriyle, diinyadan biiyiik bir
6nolog gecti. Yarim yiizyil asan meslek hayat: boyunca
diinya sarap¢iligini etkiledi, kaliteyi ytikseltti, zaman
zaman abarttl. Ama ne olursa olsun, hepimizin ictigi
saraplarda biiylik emegi vardi. Perde gerisinde nankor
bir is olan, en ustalarinin bile adlar1 bilinmeyen
sarapbiliminin diinya star1 oldu.

Ona “Giile giile” derken, en ¢ok emek verdigi baglardan
bir Pomerol ya da Mendoza kirmizisi agmali. Ve ilk
kadehi, anisina kaldirmal...

l-‘\

Michel Rolland 54 yillik meslek
hayatinda sarapta biiyiik
reformlara imza atti...

TORBALI'DA iZ BIRAKTI

Rolland’in Tiirkiye'deki en dikkat ¢ekici calismalari Torbali’da
hayata gecirildi. Ozellikle Lucien Arkas Baglari’nda
ylrutiilen projelerde aktif rol alan iinlii danigman, baglarin
kurulumundan sarap stilinin belirlenmesine kadar birgok
asamada katki sundu.

Turkiye’nin en uzun tek parga liziim bagi olarak bilinen bu
projede Rolland’in dokunusu, bolgedeki Uretim anlayisini
degistirdi. Onun onciiliigiinde Torbali’da liretilen saraplar
uluslararasi standartlara yaklagh, modern bagcilik teknikleri
de yayginlasmaya basladi.

Rolland, yogun programina karsin Tiirkiye’ye ve 6zellikle Ege
Bolgesi’ne 6zel onem verdi.

Michel Rolland"i
Buenos Aires'de
restorani Grill
Wine.
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" 1/3 Luxardo Aperitivo
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